JUL PA
EKENAS SLOTT

Een julmdssa ska det inte bara finnas bra
hantverk och god mat. Det handlar om en
helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa upp-
leva dofter, smaker, ljud, ljus och en atmosfar
som fornimmer kanslan av julen. Upplevelser
for alla sinnen. Just sa ska det vara att besoka
nagon av Svenska Slottsmassors julmassor.

Vi arrangerar julmassor fran Skane i sdder
till Uppland och Varmland i norr. Svenska
Slottsmassor arbetar ofortrutet med att vida-
reutveckla vara julmassor till att vara nagot
alldeles extra. Hos oss ska du hinna allt det
dar genuina och mysiga som gor att man sit-
ter med ett leende pa lapparna pa vag hem.

Har kan du vandra omkring i exklusiva
miljoer som annars kan vara svaratkomliga
for en privatperson. Du ska kunna uppleva
klassiska julmiljoer som man minns fran sin
barndom, med en ljussattning av marschal-
ler och lampor som far den mest krasne att
hapna.

Stora ord, ja kanske, men med 30 ars erfa-
renhet tror vi oss ha den kunskapen som gor
att du far en trevlig dag hos oss. Och att Sve-
riges elit bland hantverkare och smaskaliga
matproducenter valjer att resa med Svenska
Slottsmassor gor att du inte kommer att bli
besviken.

Varmt vilkommen till 2025 drs julmdssor
med Svenska Slottsmdssor!

Sankt Annas rokeri varmroker sina produkter som Marita Palm gor annorlunda keramik som lockar till
man gjorde forr. ett och annat skratt.
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Jul pa
Ekendas
slott

Link6ping

Ekenés slott
Bankekind

Atvidaberg

13-16/11

Oppet:

Torsdag 12-19

Fredag 11-21

Lordag 10-19

Séndag 10-16

Entreé:

100 kr/person. Kort eller kontant.
Inte Swish i entrén.

Barn under 12 ar fri entré i mals-
mans sallskap.

Parkering:

Gratis parkering.

Kontanter:

Ta gdrna med kontanter da inte
alla utstallare tar kort.
Tillgdnglighet:

Trappa till slottskallaren och fly-
geln. Ovriga lokaler i markplan.

Ovrig information:
www.svenska-slottsmassor.se

TIDNINGSPRODUKTION:

SVENSKA SLOTTSMASSOR /
MYR DESIGN / BOLD PRINTING MITT

Nu dr det jul igen pa Ekendas slott!

Den arliga julmassan pa Ekenas slott ar snart har och Rnackar pa dorren.
Slottsomrddet Rlas i julskrud den 13—16 november. Pd fredag har vi Rvalls-
Oppet och tander hundratals marschaller.

armt valkomna att uppleva en

genuinjulmdssameddinanara

och kdra pa Ekenas slott den

13-16 november. Genuiniden
meningen att madssan representerar
manga svenska jultraditioner. Massan
erbjuder ett stort utbud av aktiviteter,
hantverk, delikatesser och musik, som
paminner om julmarknader fran forr.
Har kan du umgas, handla kvalitets-
hantverk fran smaskaliga hantverkare
fran hela landet och fa intryck som
kanske inspirerar till det egna julpysslet
eller julbaket. Den yngre publiken bru-
kar uppskatta ponnyridning, som ar-
rangeras pa gardsplanen. Passa pa att

ga en guidad slottsvandring och se ett
gammaldags julpyntat slott. Alla mar-
schaller och ljusspel forgyller miljon
ytterligare. Blir du kaffesugen &r du val-
kommen in pa vara tva caféer - slotts-
caféet i flygeln och caféet vid ekonomi-
byggnaderna.

Jul pé Ekenis slott ar Ostergdtlands
julmdssa nummer ett och lockar manga
besokare. | fantastisk sagomiljo samlas
flera av Sveriges skickligaste hantverka-
re. Med négra veckor kvar tills den "rik-
tiga” julhelgen blir massan ett bra av-
stamp infor den stundande hdgtiden.
Precis lagom for att komma i ratt stam-
ning och hinna med de egna julbestyren.

Ett riktigt sagoslott

Ekenis slott ligger mitt i Ostergétland
och ar ett av Sveriges bast bevarade re-
ndssanslott.

Familjen Bergengren ar dgare till slot-
tet, som ocksa ar ett museum och haller
Oppet for allmanheten under somrarna.
De arliga riddarspelen ar ett omtyckt
evenemang vid Ekenas slott. Men nar-
mast ar det svenska jultraditioner som
star i centrum.

Valkommen till en stamnings-
full julmassa i sagolik miljo!

Marbobocken — julbock sedan 1929

Under sex decennier var det farbror Gosta som flatade raghalm och
band Marbobockar till vinner och bekanta.

Numera ar det Kenth Dranvik, Susanne Larsson och Paulina Dranvik som for tradi-
tionen vidare och ar efter ar ser till att denne tidldse mytologiska figur fortlever i
hogonsklig valmaga.

| vart gamla bondesamhalle ansags halmen ge bade kraft och skydd, och dven
idag forknippar vi halmen med den goda kraft som utgar fran Jesu krubba. Julbock-
ens tusendriga anor gor den till en jultradition langt adldre an till exempel julgranen,
och det ar inte utan att Marbobockens murriga skagg och valdiga flatade horn for
tankarna till Tors bockar och underjordens bockfotade filur.
— Vi skordar var egen rag runt midsommar nar den ryker. Den ar da fortfarande omo-
get gron och har en lampligt seg och smidig spanst. Marbobocken gor vi i tre stor-
lekar och numera tillverkar vi daven bockar som bade sitter och ligger. Och sa ar den
oerhort stabil, betonar Kent Dranvik som forklarar att bockarna tal att sitta pa da
de har en kraftfull stomme av tra. Skagget gors av ragvipporna, medan de maktiga
hornen och de sturska svansarna ar flatade.

Till julmassan tar ocksa Kent och Susanne med sig bland annat grisar, taxar och
tomtar.
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"Familjen ar viktigast”

- Ett citat taget fran min gamla
mormor och som f6ljt mig genom
livet. For oss ar alla vara "viltma-
tare” en del av var familj, berattar
Patrik Ekwall pa Viltmat Sverige.

Viltmat kommer fran hjartat av Ska-
raborg och &r en produkt av den miljo
familjen bor och verkar i. En miljé som
praglas av natur, jakt, lantbruk, samar-
bete och gemenskap.

Familjen Ekwall bestar av pappa Pat-
rik, mamma Susanne och sénerna Jes-
per och Sebastian - alla engagerade i
foretaget.

- Vara egna viltprodukter finner ni pa
utvalda massor under aret samt pa Fal-

bygdens osteria som tillhandahaller en
ansenlig arsenal av vara delikatesser. Vi
erbjuder vara produkter efter tillgang
och efterfragan och far ibland anpassa
oss efter vad naturen och arstiden er-
bjuder.

- Viltkott ar inte bara gott. Det ar nyt-
tigt ocksa. Det ar fettsndlt, proteinrikt
och rikt pa mineraler. Det har en posi-
tiv koppling till natur och miljo, precis
som Viltmat. | ar har vi foradlat manga
nya spannande delikatesser for er skull.
Svenska Slottsmdssor kommer att ha
exklusivitet pa t ex rokt vildand, rokta
hjort- och vindsvinsbogar samt en
spannande bjornkorv, berattar Patrik.

Praktiskt och snyggt i lader

|
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Man kan nog sdga att ren frustra-
tion gjorde att Peter Palmgren
borjade tillverka produkter i la-
der.

Peter startade Rondigi Konsult 2014.
Inriktningen var vildmarksliv och fiske
samt matlagning o6ver 6ppen eld. Och
da behdver man ju ha ett bra skyddsfor-
klade i lader, om inte annat sa for ima-
gens skull.
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- Jag letade ldnge men hittade inget
bra forklade. De var harda och osmi-
diga, tyckte jag. Jag kom da i kontakt
med Tarnsjo Garveri, som garvar vege-
tabiliskt "kromfritt” och dessutom an-
vander hudar fran svensk notkreatur. Sa
jag kopte lader ddr och gjorde ett eget
forklade. Detta foll sa bra ut, att de flesta
som sag mitt forklade ville ha ett lika-
dant. Pa sa satt borjade tillverkningen
av forkladen. Och sedan min fru Rita

blev involverad har produktsortimen-
tet utokats med flera anvandbara pro-
dukter.

Rondigi har en liten verkstad i Sund-
byberg dar de designar och tillverkar
allt for hand med hjélp av en skoma-
karsymaskin frdn 1927. Fokus lag forst
pa praktiska produkter for kok och grill,
men sortimentet har nu utdkats med
balten, armband, skalar, ljusstakar, ser-
vettringar, amplar, vaskor m m.

VarmrokRer som man gjorde torr

Sankt Anna rokeri praglas av
smaskaligt mathantverk i dess
renaste form.

Har hittar man bra svenskt mathant-
verk som produceras och séljs pa plats
i Soderkoping samt pa marknader och
event.

Rokeriet har en tradition av rokeri-
produkter och en 6kande del av det
som kommit att bli huvudsysslan - luft-
torkat charkuteri.

- Med influenser fran medelhavsomra-
den skapar jag produkter med vart fina
antibiotikafria svenska kott, berattar
Peter Andersson. Jag varmroker som

man gjorde forr. Lang rimningstid blan-
dat med en noggrannt kontrollerad
vedeldad rékning i ldga temperaturer.
Det ar genuin rokning med mycket
smak och hantverksglidje! Overva-
gande del av mitt hantverk ar salamitill-
verkning och lufttorkade helmuskelde-
taljer som coppa och bresaola. Men jag
haller dock kvar i rokeriets traditionella
sotrokning av flask, samt ett antal korv-
produkter.

Under hostens slottsmassor ar fokus
just pa det sistnamnda. Sortimentet ar
lite smalare da, for denne enmansfore-
tagare som bade tillverkar och séljer all
produktion direkt till slutkonsument.

Ost med
lang
historia

Ar 1878 lades grunden till
Falbygdens Ost pa Tomtebo
gard i Borgunda by.

| slutet pa 1920-talet flyttade Folke
Andersson mejeriet till Karleby
utanfor Falképing. Han och hans
familj tillverkade hushallsost, smor
och ostkaka som saldes pa torget
i Tidaholm och Jonkoping. Forsta
egna butiken etablerads 1937 pa
Kottorget i Falkdping.

Nér andra varldskriget brot ut
blev det ransonering pa ost sa un-
der krigsaren forsorjde sig Folke
pa att koka mesost, som inte om-
fattades av ransoneringen. Efter
krigsslutet 6ppnades fler butiker
och verksamheten utékades med
bade lagring och foradling av ost.
Folke var en pionjar nar det galler
fransk ost. | mitten av 1960-talet
borjade han direktimportera ost
fran Frankrike.

Efter Folke tog svarsonen Henry
Bengtsson 6ver VD-posten pa Fal-
bygdens Ost. 1994 fick familjen
Bengtsson och Falbygdens Ost ta
emot Gastronomiska Akademins
diplom for “nyskapande av svenskt
ostsortiment”.

1987 o6ppnades Osterian i Fal-

koping. Har kunde bestkarna ata
och handla goda ostar ur ett brett
sortiment av kvalitetsost. Efter-
hand har sortimentet utokats till
att idag, vid sidan av osten, ocksa
omfatta manga andra delikatesser
och presentartiklar.
— Under senare ar har vi pabérjat
resan mot att aven bli ett matcen-
trum for lokal- och regionalprodu-
cerad mat, berattar Robert Bengts-
son. Vi dar ocksa en av Sveriges
storsta leverantorer av ost- och
delikatesslador, vilka anvdnds som
gavor fran foretag och privatper-
soner, framst i juletid.

Falbygdens Osteria, med butik,
restaurang och forsaljning av ost-
och delikatesspresenter, drivs idag
fristaende fran Falbygdens Ost av
Robert Bengtsson som &r femte
generationens ostféretagare.



I sin syateljé pa tomten i

Eskilstuna tillbringar Tina

stor del av sin vakna tid.

Allt boérjade med en sykurs pa
90-talet och en symaskin hon fatt
av sin farmor. Forsta alstret var en
pyjamas till sonen. Hennes intresse
for somnad hade vackts och nar so-
nen senare behdvde en ny mossa
tillverkade hon den sjalv. Tina upp-
tackte att det fanns efterfragan pa
hattar och méssor och bdrjade sin
tillverkning i storre skala.

Hela familjen hjalper till med
tillklippning, packning och forsalj-
ning. Tillsammans med sin dotter
har Tina en butik i gamla stan i
Eskilstuna, ddr de forutom mdossor
och hattar aven saljer inredning.
Tinas signum ar hattar och mossor
i nygamla modeller som praglas av
modeinfluenser och kunders 6ns-
kemal. | éver 30 ar nu har familjen
rest med Svenska Slottsmassor och
salt mossor.

Sa gor ett besok hos Tina, Chris-
tinas Blombergs sybod, pa julmas-
san och hitta en vdarmande jul-

klapp.

DELTAGARFORTECKNING

Forklade fran
4 Skogsfruns
| Vivoch

L Hantverk.

Kopp fran A-Mi’s Krukmakeri.

Tval fran Millas Frojd.

MATHANTVERKARE

Ante pa roken, Anders Nilsson
Varm och kallrokt fisk, [6jrom, réror
och saser.

Basturdkeriet i Sverige
Basturokta och torkade charkproduk-
ter som sidflask, flaskfilé, salami m m.

Birgittas Matbod

Marmelad, chutney, senap, smaksatt
honung, lagrade hardostar fran
Oland.

Botanicus Gardsbutik
Hembakat brod av olika sorter med
julig smak.

Brautigams Marsipan
Marsipan, choklad och praliner.

CC’s Havtornsdelikatesser
Havtornsprodukter: marmelad, saft,
gelé, te, torkade bdr, senap, juice,
kombucha.

Delikatessgrabbarna
Heminlagd sill, kallrokta korvar,
senap, rokt al.

Evas Skafferi
Glogg, spansk saffran, saffran-
produkter.

Fresons Bageri & Tradgard
Kindaostkaka, kalvdans, Kindalim-
pan, skorpor och sylt.

Gooslander
Chokladtryfflar, kaffe.

Goumero

Ekologisk olivolja, fetaost, vinager,
oliver, druvsirap, russin, vildplockade
kryddor.

Heart & Honey
Smaksatt honung, naturell honung,
honungssenap.

Herrsiter Gardsmejeri
Ostkaka, ko ost, kalvdans, sylt,
marmelad.

Hovsenap

Hovsenap, whiskysenap, helgrov
senap, julsenap fran egen odling
och tillverkning.

Hélsinge Hjortron
Hjortron-, bldbérs-, tranbars- och
hallonsylt.

Hérjedalsskafferiet
Forbondekory, héllbréd, smaksatt
ost, enbarsmust m m.

Knektgarden Thé & kryddor
Kryddor, te, kanelstanger m m.

Kullabygdens Frukttrédgardar
Appleprodukter sdsom must, glégg,
vindger, sirap, chips, salsa.

Lustgardens Biodling
Smaksatt honung, naturell honung,
honungssenap.

L6t gardsmejeri
Getost, ko-ost och smor fran eget
gardsmejeri.

Mariannelunds Karamellkokeri
Egentillverkade konfektyrer. Branda
mandlar, fudge, mintkyssar m m.

MM Partners
Oliver, ost.

Odensjo Hemlagad
Svensk handgjord balsamico gjord
pa lokala frukter och bar.

Osterian
Lagrade kvalitéostar.

Roosens Delikatesser
Egentillverkade 6lkorvar.

Schweizermandel i Ambjornarp
Kanderade mandlar och cashewnot-
ter, salta mandlar och notter, fudge.

St. Anna Rokeri
Svenska salami- och 6lkorvar, luft-
torkat charkuteri.

Sunnegarden Gronsaker
Konventionellt odlade samt IP Sigill-
certifierade grénsaker.

Svanchoklad
Forstklassiga chokladpraliner tillver-
kade pa Oland med smak av Oland.

Sormlands jakt o vilt
Viltkebab och korv.

Team Selin
Strémmingsburgare.

Viltmat Sverige
Torkat renskav, rokt dlghjarta, hjort-,
alg- och vildsvinssalami och korv.

Vist Olja

Kallpressad rapsolja, smaksatt raps-
olja, kryddblandningar, bbg-saser,

dressingar, marinader och grillolja.

Kofta fran Lena Textilia.

Olbryggeriet
Egenproducerad 6l.

Ostersundets Fisk
Gosfilé och abborrfilé. Vacuumfor-
packade och frysta. Vanerldjrom pa

burk. Rokt och gravad lax, gravlaxsas.

HANTVERKARE

A-Mi’s Krukmakeri
Drejat och kavlat stengods, bruksfo-
remal, ljuslyktor, tomtar, glasfusing.

Andersborg Tradgard
Kransar, granrisbockar, karvar,
blommor.

Annika Carells keramik
Keramik med dekorationer.

Annika Mansson
Vadttar och tovat i lin och ull.

Asasmycken.com
Smycken i &kta silver av egen
design och tillverkning.

Ateljé Hemmagjort

Alla tiders forkla” i bomull och lin

ur en kollektion av 100 olika tyger.
Design av bland annat Stig Lindberg
och Viola Grésten. Kassar och vete-
varmare.

Ateljé Vavkorgen

Tonade bordsmattor, ripslopare,
tabletter, korgdukar, festremsor,
pladar, underlagg.

Bromma Keramik
Stengods: oljelampor, bruksforemal,
tomtar m m.

JULKLAPPSTIPS

Ge nagon, eller unna dig sjalv en fin julklapp fran jul-
massan. Har finner du svensk design och hantverk.

Kappa fran
Kling
Kollektion.

Hange fran
SAK Brons-
smycken.

Matta fran
Ateljé
Vavkorgen.

By Mars
Ullplagg: Jackor, vastar, kjolar, pon-
chos och sjalar i Gotlandsmonster.

Can Foretagsresurs

Tvattbara lamm- och farskinn i olika
farger fran egen beséttning. Hand-
tvattad ull i olika farger.

Cattis Porslins Boutique
Handmalat porslin och glas, virkade
dekorationer, pynt av parlor.

Christina Blombergs sybod
Méssor, hattar, boor, kragar, hals-
dukar, pannband.

Design pa Ekebo
Betongprodukter.

Ewa Dolck
Betongkonst.

Familjen Larking
Pyssel.

Gingseljus
Handstopta ljus, ljuskronor.

Hantverksboden Larstorp
Dekorerade ljuslyktor, ljuskoppar.
Honstavlor, naltovade anglar.
Dekorerad traslod.

Hemostris Skinnboa
Lammskinn, lammskinnsprodukter,
garn och tovade produkter frén
garden.

Hoppalanta Design
Egnaillustrationer pa brickor, skar-
braden, glasunderlagg, forkladen,
kuddar, muggar, fat m m.

Tomtefamilj
fran Nordiska
Naturvasen.

1Skinn
Egendesignade kldder och acces-
soarer i ull och lin.

IMK Forlag

lllustrerade barnbocker, érngott och
adventskalendrar med motiv fran
bockerna.

KEMA Smycken & Design
Smycken i fusingteknik av glas, silver,
lader och stal.

Kling Kollektion
Kappor och koftor i ull.

Lena Textilia
Stickat: Lampskéarmar, pallar, koftor,
sjalar, mossor, skosnéren m m.

Lerdalen’s Karvar
Havrekarvar, dorrkransar.

Libbes Lader
Egentillverkade lddervaror: Plan-
bocker, véskor, balten, olika fodral.

Lizette of Sweden

Egna smycken i olika tekniker:
Luffarslojd, komihimo, makramé,
patning, virkat, flatat m m.

Marbobocken
Halmslojd, bockar, grisar, tomtar,
taxar, kransar, rutor, kdrvar m m.

Marita Palm Keramik
Keramik: anglar, haxor, ljuslyktor,
tomtar, skyltar.

Millas Frojd
Hantverkstval, cerat, sdpa, schampo,
balsam.
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HERRSATER
KUNGSGARD

OSTKAKA

Arets julutgdva fran Hovsenap.

Nordiska Naturvasen

Tovade naturvasen . Ulligamfég-
lar, monstermyggor, trollslandor,
sittunderldgg, vaggtacken.

Ompen konsthantverk
Skaggtomtar, hangtomtar, anglar
i olika utféranden, smycken.

Pil & Anldggning

Pilflatning: fdgelbord, holkar, fat,
smycken, korgar, avdelare, vind-
skydd, amplar, ljuskronor m m.

Pratoom’s Hantverk
Blommor i broddeg.

Rondigi Konsult

Lader och tra. Forkladen, balten,
vaskor, grytlappar, ljusstakar, skdlar,
nyckelringar, bokmarken, hund-
halsband, koppel, leksaker, amplar,
vinstdll, grytundeldgg, armband.

Sagolika Keramik
Brukskeramik, drejat, kavlat: Kop-
par, skalar, fat, anglar, ljuslyktor.

SAK Bronssmycken
Design och tillverkning
Ann-Kristin Sundberg.

Skogsfruns Véav och Hantverk
Trasmattor, I6pare, tomtar, vattar,
stickat, virkat, tovade ljuslyktor och
vinkylare.

Slojdmakarna i Jarvso
Farskinnsfallar, farskinnskransar, far-
skinnsbelysning, farskinnsprodukter.

Olivolja fran
Goumero.

MATBODS-TIPS

De underbara delikatesserna fran matboden kommer
fran smaskaliga matproducenter.

-

Balsamico fran Odensjo
Hemlagad.

Mégelost fran Lot gardsmejeri.

Julens
goda
masten

Mintkyssar fran Mariannelunds
Karamellkokeri.
Julgott fran Schweizermandel i
Ambjornarp.

Eva Gillin och Lucas Covarru-
bias Alonso pa Evas Skafferi
erbjuder nagra av julens alla
masten - glogg och saffran.

Deras produkter ar av hogsta kva-
lité och eftersom de arbetar sma-
skaligt sadljs varorna endast pa
Slottsmassorna.

- Gloggen ar producerad i Sve-
rige. Det dr en traditionellt mus-
tad glogg, som tillverkas av frukt
och bar fran svenska gardar, be-
rattar Lucas. Smakrikare glogg
finns inte.

- Saffran kan vara mycket ojamnt
i kvalitén, sager Eva, och saffran
fran La Mancha ar den enda som
ar kvalitetssakrad. Nar du provat
var saffran vill du inte baka med
nagon annan.

- Evas Skafferi firar 25-arsjubile-
um i ar. Darfor erbjuder vi vara
kunder som handlar fér dver 100
kronor att kopa varm glogg i
mugg for endast 10 kr/mugg.
Samma pris som vi en gang star-
tade med. Max tva muggar per
handlade 100 kronor, hélsar Lucas.

Ostkaka fran Herrsater Gardsmejeri.

Appelmust fran Kullabygdens
Frukttradgardar.

ST
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Tina Pals

Farskinnsvaror: méssor, vantar, ron-
muffar, sadelskydd, pannband,
pladar, tofflor, halsdukar, dynor.

Towe och Molly Hilding
Handstopta ljuskronor och ljus.

Med reservation for indringar.

Valkommen
in till vart
café med

hembakat
brod!




Tomtar
Rlara for
adoption

Ompen HB har jobbat med
konsthantverk i nastan 40 ar.
Det som borjade trevande
i lekrummet i fordldrahemmet
i Onsala har nu vuxit till en
passion.

Manga olika sorters hantverk, i
manga olika material, har de &g-
nat sig at under dren, men de
senaste drygt 20 aren har Tom-
tarna och Anglarna i farskinn domi-
nerat skapandet. Ompen jobbar
framfor allt med ekologiskt fram-
taget farskinn fran islandsfar. Dess-
utom arbetar de med skinn fran
gotlandsfar, giftfritt beredda i Tran-
as i Sverige. Av dessa gors de langa,
harliga, skaggen som ger varje tom-
te sin unika karaktar. Viktigt ar ocksa
att alla tomtar har 6gon, sa att man
verkligen kan se personligheten i
varje liten nisse.
— | juletid brukar vi aka land och rike
runt och adoptera bort vara tomtar,
berattar AC och Torben (Tomtemor
och Tomtefar) pa Ompen. Det verk-
liga gladjeamnet &r att traffa alla
harliga kunder och nya adoptiv-
foraldrar. Lite skvaller om vad som
hant i Tomteverkstaden sen sist och
rapporter om hur vara tomtar sko-
ter sig, ar alltid trevligt att fa.
- Vara tomtar ar hustomtar och ar-
betar hela &ret runt. Aven om ni
stoppar dem i en lada under en stor
del av aret kommer de springa om-
kring och ta hand om huset nar ni
sover eller inte ar hemma. Men de
stadar tyvarr inte. De ror sig bara nar
man inte tittar pa dem. Tittar man
pa dem star de blickstilla. Bli darfor
inte forvanad om ni nagon gang
hittar dem pa ett helt annat stalle an
dar ni trodde ni lamnade dem.
Avslutningsvis nagra tips fran
Tomtemor: Borsta gdrna skdgget.
Minst en gang om aret, pa era tom-
tar med skdgg av islandsfar. Tom-
tar tycker dessutom om att bli om-
pysslade. Sa klappa dem ofta.
Tomtefar tipsar om att alla tom-
tarna vill ha mycket grét pa julafton.
— Skam bort era tomtar sa skammer
de bort er! Men de ska bara duscha
vart 17:e skottar. Och de ar precis
nyduschade nar ni far dem.

I en hérlig butik innanfor murar-
na i Visby haller nagra hantver-
kare till, som ocksa staller ut pa
Svenska Slottsmassor.

- Har finns nagot till alla, sdger Marita
pa Marita Palm Keramik. Det ar mycket
uppskattat med en fin hantverksbutik
pa den stora turistgatan mitt i Visby.
Men under vintern lamnar vi Gotland

dé och da och ar med pa slottsmassor.
- Jag borjade pa en kvallskurs i keramik
1988, och sen dess har jag varit fast,
berattar Marita. 1997 startade jag mitt
foretag och har sedan dess levt pa mitt
hantverk. Om jag skulle beskriva min stil
far det nog vara annorlunda handgjord
keramik som lockar till skratt.

Anitas lamm levererar

Anita Forsbergs lammintresse
borjade redan nar hon var 11 ar,
och det dréjde inte ldnge forran
hon hade egna lamm.

Hon utdkade sa smaningom besatt-
ningen med egen rekrytering, och varje
gang hon sadlde en hast, kopte hon
tackor.

— Avelsarbetet dr mycket intressant och
roligt, sdger Anita, men det tar tid att
fa fram ett bra resultat. Men Hem0stris
saljer ocksa avelsdjur.

Lammskinnenlamnastillberedning och
sedan saljs de som hela skinn eller pro-
dukter som tillverkats pa garden. Anita
har gatt en skinnsémnadsutbildning
liksom sonhustrun Sanna, som hjalper
Anita att sy. Den gotlandska garden,
som ar KRAV-godkand, driver Anita och
sonen Johannes som aktiebolag.

- Véaren med lamningen ar den jobbi-
gaste tiden, men absolut den roligaste,
sager Anita.

Fantasin fick ta form

Pa bondgarden i Vastergotiand
dir Inga Holm véaxte upp fanns
gott om tillfallen att anvanda fan-
tasin.

I sandladan blev grankottar och tallkot-
tar till hastar, grisar och kossor. | sko-
gen fanns farliga hundkattevargar och
algtuppar.

- Jag tyckte om att skriva uppsatser nar
jaggickiskolan. Detvarbaraatt hitta pa.
Nar jag sen fick egen familj berattade
jag sagor pa lépande band fér mina
barn. Sagan om Gruffe kom till ndr jag
skulle klippa haret pa mitt aldsta barn-
barn. Gustaf hade svart att sitta still
men nar jag berdttade om Gruffe satt

han som ett ljus, berdttar Inga pa IMK
Forlag.

Néar Inga borjade jobba som barn-

skotare pa forskolan blev det flera Gruf-
fesagor. Hon tog med barnen i sagorna
och de dlskade att lyssna pa hennes be-
rattelser om Gruffe.
- Jag ville gdrna skriva och illustrera
mina sagor men hann inte nar jag job-
bade. Hosten 2006 kdnde jag att det
blev fér mycket — min gamla mamma,
barn, barnbarn, hund, jobb, stdd m m.
Jag hann inte med allt. Min man fore-
slog att jag skulle sdga upp mig och
bara hoppa in pa jobbet ibland. "Ja, och
da kan jag ju dntligen g6éra mina bock-
er!”sa jag. Och pa den vdgen ar det.
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Honung for

Flytten till huset Lustgarden i
Halmstad blev starten till Lust-
gardens Biodling.

Det &r nara till hav, aker/ang och gréna
skogar. | denna milj6 tandes gnistan for
Monica och Christer Ledel att skaffa en
bikupa, en hobby som var upptakten
till ett nytt aventyr vilket ledde till att
de startade Lustgardens Biodling 1991.
- Idag har vi drygt 200 bikupor place-
rade runt om | det hallandska kustland-
skapet. Honungen behandlar vi var-
samt for att behalla alla nyttigheter och
for att framstalla en mjuk konsistens,
berattar Christer.

| deras smaksatta honungsprodukter

alla smaker

anvander de de bdsta av ingredienser
och de har utvecklat och forfinat dessa i
Over mer an 20 ars tid, vilket ger kunden
en val beprévad smakupplevelse.

En av deras forsta smaker var citron,

som visade sig vara delikat i te, pa ros-
tat brod och pa scones. Erfarenheterna
fran citronhonungen gjorde att deras
kreativa experiment fortsatte med an-
dra smaker och idag kan de erbjuda
ett brett sortiment av certifierade ho-
nungsprodukter.
- Idag forsoker vi mer och mer fokusera
pa att leverera halsosamma, delikata
smaker till livets njutbara testunder, sa-
ger Monica.




Middagstips fran Knektgdrden Thé & Kryddor

PASTA MED LOVBIFF

400 g l6vbiff

1 st gul 16k

2 msk smor

3-4 tsk Knektens PepparMix
2 dI farskost neutral

Testa receptet fran EVAS SKAFFERI

pa en god saffranskaka:
Evas saffranskaka

1 dl raps- eller matolja
2,25 dl socker

2agg

3,5 dl mjol

1 msk bakpulver
en nypa salt

0,5 g mald saffran
2 dl filmjolk

1. Blanda olja och socker, rér ner
aggen.

2.1 en separat skal blandas mjol,
bakpulver, salt och saffran. Hall
detta i dggblandningen och ror

ihop. Hall i filmjolken och blanda.

3. Hall smeten i en smord och
broad form.

4.Gradda i 175 grader, cirka
30-40 min. Prova med en sticka.

Slottsvisningar under julmassan

Passa pa att fa se mer av slottet under julmassan. Guidade visningar for 120 kr per person.
Biljetter kopes med fordel i forvdag pa Ekends Slotts hemsida (https://nya.ekenasslott.se) eller
pa plats i slottscaféet. Dar finns ocksa aktuella tider fér guidningar.
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Borja med att strimla l16vbiffen.

Skiva I6ken. Stek 16k och biff i smoret.
Tillsatt farskost och sedan Knektens
PepparMix.

Smaka av sa att du far 6nskad hetta i
sasen.

Saffransmarinerad ost med tomat- och
ingefirsmarmelad

Gyllengnla sma ostkuber som passar perfekt till gligg-
minglet! Kombinationen av salt ost, sit citronhonung,
kryddig saffran och uppfriskande tomatmarmelad med
ingefara dr fantastiskt god. Antingen kan du forbereda
snittarna i forvag, eller lita gdsterna fi montera dem
sjdlva vid serveringstillfillet.

1 pkt 4 0,5 g saffran

1 krm salt

0,5 dl rapsolja

2 tsk citronhonung frin Birgittas Matbod
svartpeppar

500 g ost, t ex Grindstugan fran Birgittas Mat-
bod

Till servering:

Froknicke alt. kex

Ca 0,5 burk tomat- och ingefirsmarmelad frin
Birgittas Matbod

1 pkt smorgaskrasse

Borja med att stéta samman saffran med salt i en
mortel. Blanda det sedan i en bunke med rapsol-
jan, citronhonungen och lite svartpeppar.

Skiir osten i sma kuber och ror ner dem i saff-
ransmarinaden. Lit dem girna marinera minst
tio minuter dari.

Vid servering — bryt fronicke i sma bitar, ligg
en marinerad ostkub pa varje bit froknicke och
klicka Gver en liten tesked tomat- och ingefirs-
marmelad. Klipp lite krasse och str6 Gver varje
ostsnitt.




VALKOMMEN TILL
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Vara stamningsfulla julmassor bjuder pa genuint smaskaligt hantverk av yttersta kvalitet.
Runt om i slott och annex traffar du hantverkare som visar fantastiska alster i ull, trd, keramik,
smide m.m. Och vara stora mathodar dignar av lokala delikatesser samt julens alla lackerheter.
Provsmaka, inspireras, och kop hem till julbordet eller ge bort i julklapp!
Men pa en julmissa ska det inte bara finnas bra hantverk och god mat — det handlar om en >+
helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa uppleva dofter, smaker, ljud, ljus och en atmosfar som
fornimmer kanslan av julen. Upplevelser for alla sinnen.
Just sa ska det vara att besoka nagon av Svenska Slottsmassors julmassor.

Osterbybruk 10-12/10
Aminne Bruk 17-19/10
Julita Gard 24-26/10
Mirbacka 30/10-2/11 it Ptk @
Wrams Gunnarstorp 31/10-2/11 © -y
Hellekis sateri 7-9/11 N... @ e
Gasklockorna 7-9/11 @™ Y

Gard

Ekenas slott 13-16/11 KC:) Ekendis Slott (@)
Taxinge Nasby 14-16/11 ’ Bismans- @)
Taxinge Nasby 20-23/11 @®
Aminne Bru

Koberg 20-23/11 o
Kalmar Slott 27-30/11 s marsot @

(@) Gunnarstorp
Hovstallet 5-7/12

Batsmansgrand 12-14/12

Las mer pa www.svenska-ﬁottsmassor.se




