UPPLEVELSER FOR ALLA SINNEN

Vandra omkring i exklusiva miljoer som bara
Oppnar sina dérrar en gang om aret. Upplev
klassiska julmiljoer som man minns fran sin
barndom, och en atmosfar som fornimmer
kanslan av julen. Upplevelser for alla sinnen.
Just sa ar det att kliva in pa en av Svenska
Slottsmassors julmassor.

Pa en julmassa ska det inte bara finnas
bra hantverk och god mat, det handlar om
en helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa
uppleva dofter, smaker, ljud, och levande
ljus fran eldar och marschaller

Vi arrangerar julmadssor pa vackra platser
runt om i Sverige och arbetar ofortrutet
med att vidareutveckla vara julmassor med
en kvalitet som ar nagot alldeles extra. Hos
oss ska du hinna allt det dar genuina och
mysiga som gor att man sitter med ett le-
ende pa lapparna pa vag hem.

I 30 ar har vi arbetat for att ge dig en full-
andad upplevelse infor ditt egna julfirande.
Tillsammans med de basta av Sveriges
hantverkare och smaskaliga matproducen-
ter tycker vi att vi kommer valdigt nara. Vi
hoppas att du haller med oss.

Varmt vilkommen till 2026 drs julmdssor
med Svenska Slottsmdssor!

Rebecka pa Sand & Aska dekorerar garna sin person- Silver Anna Daniels fascination for saval smakryp som
liga keramik med utkarvade monster. historiska féremal marks i hennes smycken.
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Ernst Kirschsteiger. Kdlla NWT.
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Jul pa
Marbacka

29/10-1/11

Torsdag 10-18, fredag 10-18,
I6rdag 10-18, sondag 10-16

Boka biljett och info hdir:
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https://svenska-slottsmassor.se/
vara-massor/jul-pa-marbacka/

Pa plats accepteras daven kontan-
ter.

Barn under 12 ar fri entré i mals-
mans sallskap.

Parkering:

Gratis parkering.

Tillgdinglighet:

Flera hoga trosklar. Inga trappor.

TIDNINGSPRODUKTION:
SVENSKA SLOTTSMASSOR /
MYR DESIGN / BOLD PRINTING MITT

Sveriges bdsta julmdssa! ,,
Ernst Kirschsteiger. Kélla NWT.

Valkommen
in till vart
café med
hembakat brod!

Nu dr det jul igen pa Marbackal

Den arliga julmassan pa Marbacka ar snart hér och knackar pa dorren.
Hela sateriomradet Rlds i julskrud 29/10-1/11. Nar morkret faller tander vi

hundratals marschaller.

armt vdalkomna att uppleva en
genuin julmassa med dina na-
ra och kdra pa Selma Lagerlofs
Marbacka 29/10-1/11.
Jul pd Marbacka representerar manga
svenska jultraditioner. Mdssan erbju-
der ett stort utbud av aktiviteter, hant-
verk och delikatesser som paminner
om julmarknader fran forr. Har kan du
umgas, handla kvalitetshantverk fran
smaskaliga hantverkare fran hela lan-
det och fa intryck som kanske inspire-
rar till det egna julpysslet eller julbaket.
Vill du fa smak pa julen i dubbel bemar-
kelse serveras flera delikatesser i caféet.
Julmdssan pad Marbacka bjuder pa

manga stamningsfulla méten och ger
minnen som lever kvar lange. Jul pa
Marbacka &r en av landets popularaste
julmdssor, som lockar en bred publik
och manga utstallare fran olika delar av
Sverige.

Besok Selmas hem

Under julmdssans alla dagar arrange-
ras guidade rundvisningar i herrgarden
dar Selma Lagerlof, varldens férsta
kvinnliga nobelpristagare i litteratur,
levde. Har far man hora den bade tra-
giska, roliga och framfor allt intressanta
historien bakom en av landets mest
kdnda forfattarinnor. Pa visningen far
besdkaren bl.a. se biblioteket, som var

det rum ddr manga av Selmas omta-
lade bocker kom till. 1921-1923 Iat
Selma uppfora Marbackas nuvarande
huvudbyggnad och den star kvar i sam-
ma skick i dag som nar Selma Lagerlof
ldmnade den for sista gangen 16 mars
1940. Antagligen sitter hon i sin him-
mel och ler at alla glada ménniskor som
upplever julstimningen pa hennes
dlskade Marbacka. Forfattarinnans 6ns-
kan i sitt testamente var att Marbacka
skulle bevaras som en minnesgard och
visas for allmdnheten.

Valkommen till en stamnings-
full julmassa pa Marbacka!

Marbobocken — julbock sedan 1929

Under sex decennier var det farbror Gosta som flatade raghalm och band

Marbobockar till vinner och bekanta.

Numera ar det Kenth Dranvik, Susanne Larsson och Paulina Dranvik som for traditionen
vidare och ar efter ar ser till att denne tidldse mytologiska figur fortlever i h6gonsklig

valmaga.

| vart gamla bondesamhdlle ansags halmen ge bade kraft och skydd, och &ven idag
forknippar vi halmen med den goda kraft som utgar fran Jesu krubba. Julbockens
tusenariga anor gor den till en jultradition langt aldre an till exempel julgranen, och det ar
inte utan att Marbobockens murriga skagg och valdiga flatade horn for tankarna till Tors

bockar och underjordens bockfotade filur.

- Vi skordar var egen rag runt midsommar nar den ryker. Den ar da fortfarande omoget
gron och har en lampligt seg och smidig spanst. Marbobocken gor vi i tre storlekar och
numera tillverkar vi dven bockar som bade sitter och ligger. Och sa ar den oerhért stabil,
betonar Kent Dranvik som forklarar att bockarna tal att sitta pa da de har en kraftfull
stomme av tra. Skagget gors av rdgvipporna, medan de maktiga hornen och de sturska

svansarna ar flatade.

Till julm@ssan tar ocksa Kent och Susanne med sig bland annat grisar, taxar och tomtar.
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Pa ostgotasldtten, strax utanfor
Vadstena, vajar vackra gyllengula
falt kring midsommar. Dar
odlas och tillverkas namligen
Hovsenap.

Med egen odling och en helt gards-
producerad senap ligger denna pro-
dukt helt ratt i tiden. Hovsenap grun-
dades av Bo Stigson 1994 i Hov i vastra
Ostergétland. Féretaget tillverkar en
helsvensk delikatessenap pa traditio-
nellt vis, fran aker till burk.
—Vimarker en 6kad medvetenhet bland
konsumenter och darmed en okad
efterfrdgan pa genuina och smaskaliga
livsmedelsprodukter, sdger Gustav
Stigson.

| april sar man senapsfréerna, som
blommar vackert gyllengult till mid-
sommar och i september dr det dags for
skord. Efter omsorgsfull torkning, rens-

ning och malning av senapsfréerna
kan familjeforetaget ga vidare med
gardsproduktionen av fardig bords-
senap. En noga utprovad blandning
av gula och bruna senapsfron utgor
sjdlva basen i senapen. Socker, salt, syra
och kryddor gor senapen komplett.
Resultatet blir en mycket valsmakande
senap med perfekt balans mellan styrka
och s6tma, och med vacker farg och
struktur. Med spannande kryddningar
och nya recept finns produkter for alla
smaker hos Hovsenap.

Sortimentet bestar av fyra sorters
senap i glasburk och tre speciella se-
napssorter till jul. Storséljaren ar Hov-
senap Julutgdva, en sét och stark senap
— i ar med smak av lime och pepparrot
i en anvandbar glasskal med tralock.
Smaken vann 6verlagset i Aftonbladets
senapstest 2025.

Karvande som mindfulness

Rebeckas skapande i keramik
drivs av stark lust och passion for
hantverket.

Produktionen i Sand & Aska ar sma-
skalig. Att tillverka keramik &r en lang-
sam process och det tar ett par veckor
fran att Rebecka Lindberg paborjar ett
alster tills att det ar fardigt.

- Jag dekorerar ofta mina verk med
handstamplade eller utkarvade mon-
ster — ett stillsamt repetitivt arbete
som blir en form av mindfulness,
berattar Rebecka. Jag tycker om att
experimentera med olika leror och
glasyrer for lekfullt resultat. Att 6ppna
en glasyrugn ar det basta jag vet, som
julafton varje gang! Min férhoppning

sager Lenny Nilsson, yngst i
syskonskaran bakom Vages.

Klurighet och kreativitet gar hand i
hand med den kunskap det innebar
att vara femte generationens smides-
hantverkare. Smidestraditionen gar till-
bakatill 1875, da syskonens farfars farfar
Carl Samuelsson tillverkade produkter i
narheten av den plats dér Vages idag
har sin verkstad. Syskonens pappa,
Vage Gustavsson, startade Vages Smide
1997. Han var en kreativ man med
manga idéer och en otrolig kdnsla for
form. Detta resulterade i ett modernt
tankesatt dar fokus 1dg pa ny design,
funktion och smalandsk klurighet. Vage
gick tyvarr bort 2006 men lamnade ett
arv av idéer och kunskap efter sig.

- Vara kunder uppskattar oss for kvali-
teten i hantverket och for den kreativa
design som genomsyrar alla vara pro-
dukter, berattar Lenny och visar upp

ar att du ska njuta lika mycket av min
keramik som jag har njutit av att skapa
den.

— Namnet Sand & Aska speglar mig och
mitt arbete — som keramiker och psy-
kolog. | keramikprocessen saval som i
det psykoterapeutiska rummet ar
transformation centralt. Sanden sym-
boliserar tiden, askan grogrunden for
nytt spirande liv. Rent konkret &r sand
och aska aven keramiska grundmaterial.
Jag ar sarskilt fortjust i vedbranning
dér eldens lagor och askan spelar
en avgorande roll for slutresultatet.
Varje objekt blir unikt och gar inte att
replikera. En drom é&r att ha en egen
vedbrdnd ugn i framtiden.

nagra av Vages ljushallare som passar
i de flesta flaskor och burkar. Med vara
ljushdllare kan alla skapa sina unika
ljusstakar.

Vages lagger stort fokus pa form,

funktion och material, och varje
produkt har sin egen skapelseprocess.
Nér du ser en ljusstake fran Vages vet du
att det ligger mycket tanke och omsorg
bakom den minsta detalj. Lusstakarna

tillverkas med olika ytbehandlingar for
att kunna passa in i alla miljcer.

- Och alla vara produkter tillverkas i
Smaland, avslutar Lenny. For oss ar
hantverket centralt och det lokal-
producerade ar jatteviktigt, bade for
en héllbar framtid och att fér bevara
kunskapen och den ldnga tradition av
smideshantverk som finns i Vages.

AN ™

olivalia

Drommen

om en egen
oliviund

P& on Lesbos, olivtatast i
Greklands ovdrld, och med
300 dagar sol per ar, ligger
Lambrini Theodossious oliv-
lund.

Olivlunden &r beldgen pa en kulle
med Egeiska havet framfor sig.
Traden omgdrdas av vildvuxna
buskar, rosépeppar, oregano och
timjan, men dven mandel och
fikontrad som ger olivoljan smak
och arom.

— Min livsdrom har varit att aga en
olivlund och se havet méta himlen
fran lundens topp, sittandes i
en hammock under ett olivtrad,
smakandes pa mina egna oliver och
dess olivolja, utan nagra tillsatser
av kemiska preparat, besprutningar
och annat. Ratt och slatt min egen
rena tillverkning! Min olivolja ar av
basta kvalitet och med ytterst lag
surhetsgrad (0,3%), sager Lambrini.
Den &r rund och mild, lite fruktig
och nagot pepprig i smaken. Oljan
ar biodynamisk, genuin och odlad
pa gammeldags vis. Allting gors for
hand, av mig sjalv och mina lokala
olivplockare.

Togora Olivolja ar en biodynamisk

produkt som star for bade lokal
produktion och  smaskalighet.
Produkten hamtar ndring, smak
och arom fran ndrmiljon som ar
starkt praglad av det Egeiska havet.
Togoras Olivolja motsvarar alla de
krav som stalls pa en olivolja for att
den ska fa kallas Jungfruolja.
— En karleksfylld olivlund och oliv-
olja som ar helande ska uppkallas
efter nagot karleksfullt. Darfor
dopte jag den efter min kéra
mormor som hette Theodora men
som i byn kallades Togora i folkmun.
Det ar av henne jag lart mig att
dlska det som naturen bjuder pa
och att respektera och vara tacksam
for Moder Jord, sager Lambrini.
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_ JULKLAPPSTIPS

Ge ndgon, eller unna dig sjalv en fin julklapp fran jul-
massan. Har finner du svensk design och hantverk.

Tval fran
Lillhusets
Hantverk.

Julgrupp fran
Ewa Dolck.

Innovativt
i akvarell

Snobollsljus fran
Handkramat.

Katarina Thomassen &r en
varmlandskakvarellkonstnar
som lockas av kontraster,
klara farger och finurliga
kompositioner.

Hange fran
Kajens Tenn Marita.

Med penseln astadkommer hon
ett magiskt ljus i sina bilder vare
sig det ar ett figurativt portratt, ett
landskap eller nagot annat lekfullt
motiv. Hennes konst har beskrivits
som innovativ och mangbottnad.

Hon har en férmdga att skapa
bilder som berdttar en historia.
Genom att undersoka rorelser
och riktningar bjuder hon in
betraktaren till samtal och skratt
men ocksa en stunds vila och
stillhet.

Akvarellen som teknik kraver
mycket fokus, ar komplex och
nagot oférutsagbar vilket ger
kittlande utmaningar sager hon
sjalv.

Hennes konst pryder vaggarna
hos privatpersoner och foretag,
men har ocksa kopts in av
konstféreningar och regioner.
Katarina ar medlem i Svenska
Konstnarsforbundet.

Tomte fran Stenhart. Schackspel fran

MoWa Skinn & Hantverk.

Vantar fran Ostana Fargard.

Kopp fran A-Mi’s Krukmakeri. Tomtar fran Nordiska Naturvdsen.

DELTAGARFORTECKNING

MATHANTVERKARE

Ante pa roken, Anders Nilsson
Varm och kallrékt fisk, [6jrom, réror
och saser.

Birgittas Matbod

Marmelad, chutney, senap, smaksatt
honung, lagrade hardostar fran
Oland.

Brautigams Marsipan
Marsipan, choklad och praliner.

CC's Havtornsdelikatesser
Havtornsprodukter: marmelad, saft,
gelé, te, torkade bér, senap, juice,
kombucha.

DelikatessGrabbarna
Heminlagd sill, kallrokta korvar,
senap, rokt al.

Gooslander
Chokladtryfflar, kaffe.

Hovsenap

Hovsenap, whiskysenap, helgrov
senap, julsenap fran egen odling
och tillverkning.

Hérjedalsskafferiet
Forbondekorv, héllbréd, smak-
satt ost, enbarsmust m m.

Johanna Lokrantz
Hembakade desserter.

Knektgarden Thé & kryddor
Kryddor, te, kanelstanger m m.

Kullabygdens Frukttradgardar
Appleprodukter sésom must, glogg,
vindger, sirap, chips, salsa.

Lovo Honung
Honung smaksatt och naturell, pro-
polis, pollen och bivaxprodukter.

Mariannelunds Karamellkokeri
Egentillverkade konfektyrer. Branda
mandlar, fudge, mintkyssar m m.

Mor Carins

Ostkaka, kalvdans, sylt, ragmjolsbrod.

Olivhus
Oliver, ost.

Osterian
Lagrade kvalitéostar.

Roosens Delikatesser
Egentillverkade 6lkorvar.

Schweizermandel i Ambjornarp
Kanderade mandlar och cashew-
notter, salta mandlar och notter,
fudge.

Svensk Slottsglogg
Glogg, spansk saffran, saffran-
produkter.

Sormlands Jakt o Vilt
Viltkebab och korv.

Tjolla Delikatesser
Rokt lax frdn Gustava, torkat ren-
kott, chilisenap, tunnbrod, sylt.

Togora Gard

Egenproducerad ekologisk olivolja,
egenodlade oliver, kryddbland-
ningar, viltplockade 6rter tapena-
der och pesto, balsamvinager/
balsamico.

Viltmat Sverige
Torkat renskav, rokt alghjarta, hjort-,
alg- och vildsvinssalami och korv.

Asberget Gardsmejeri
Gardsproducerade kravgodkanda
ko- och getostar.

Olbryggeriet
Egenproducerad 6l.

Ostersundets Fisk

Gosfilé och abborrfilé. Vacuum-
forpackade och frysta. Vanerlojrom
pa burk. Rékt och gravad lax, grav-
laxsas.

A+

HANTVERKARE

A-Mi’s Krukmakeri
Drejat och kavlat stengods, bruks-

foremal, ljuslyktor, tomtar, glasfusing.

Antas Ull & Annat
Véttar och tovat i lin och ull.

Barbros Silversmide
Egentillverkade smycken i silver.

Bromma Keramik
Stengods: oljelampor, bruks-
foremal, tomtar m m.

Brunskogs Borstbinderi
Handbundna borstar som rotfrukts-
borstar, nagelborstar, badborstar,
sopkvastar, sopstall, diskborstar,
skurborstar, bilborstar, skoborstar,
klddborstar, brédpenslar, grillpenslar.
Trévaror som skarbrador.

By Mars

Ullplagg: Jackor, véstar, kjolar,
ponchos och sjalar i Gotlands-
maonster.

Christina Blombergs sybod
Méssor, hattar, boor, kragar, hals-
dukar, pannband.

Daniel Olssons Woodworks
Olika brador, knivlister, kavlar.
dryckesunderlag m m.

Darkness Publishing
Inbundna pappersbocker for alla
ldrar.

Ewa Dolck
Betongkonst.

Ewa Kinski
Handmalad keramik och fina kavlar.

Eva Wistedt Guld & Silversmide
Guld- och silverkollektioner i arm-

band, ringar, halsband och érhangen.

Farmors Lammfallar
Lammfallar, kuddar, pannband,
handledsvarmare, boor, nallar,
ljusmanschetter, sittdynor, muffar,
julpynt, tofflor och vantar till baby
och vuxen.

Glantan i skogen

Maossor, boor, handledsvarmare,
ljusmanschetter, tavlor, pélshjértan,
hela skinn, garn. Allt fran egna far.

Hallbergs Bivax
Bivaxljus, bivaxdukar, doftljus och
doftpinnar.

Handkramat

Snobollsljus formade varsamt for
hand med en brinntid pa 25-30
timmar.

Hemostris Skinnboa
Lammskinn, lammskinnsprodukter,
garn och tovade produkter frén
garden.

Hobbykroken
Ljuslyktor, skiffersten.

1 Skinn
Egendesignade klader och
accessoarer i ull och lin.

Katarina Thomassen
Akvarellmalningar.

KEMA Smycken & Design
Smycken i glas, silver, lader och stél
och en kombination av dessa
material.

Kristina Sarehag

Parlarbeten: tomtar, klockor, dnglar,
granar, stjdgrnor m m. Hemvavda
trasmattor av dtervunna textilier.

Lerdalen’s Karvar
Havrekérvar, dorrkransar.

Lillhusets Hantverk
Hantverkstvalar, keramik, ljus, cerat.

Laderverkstan
Vaskor, bélten, planbacker, nyckel-
fodral, forkladen, tumhandskar.

Marbobocken
Halmslojd, bockar, grisar, tomtar,
taxar, kransar, rutor, kdrvar m m.

Marita Palm Keramik
Keramik: anglar, haxor, ljuslyktor,
tomtar, skyltar.

Mimis Miniatyrer
Handgjorda miniatyrsmycken i
cernitlera.

Min Kram
Naturbaserade hudvardsprodukter.

MOWA Skinn & Hantverk

Vastar, tofflor, handskar, ryggséckar,
vaskor, kuddar, spel, forkladen,
smalader.

Nordic Jewelry Design
Tenntradssmycken med kvalité, stil
och elegans. Noga utvalt material
med vegetabiliskt garvat renskinn.
Bade klassiska och nyskapande
smycken i tenn och silver.

Nordiska Naturvédsen
Tovade naturvasen. Ulligamfaglar,
monstermyggor, trollslandor, sitt-
underldgg, vaggtacken.

Pil & Anldggning

Pilflatning: fagelbord, holkar, fat,
smycken. korgar, avdelare, vind-
skydd, amplar, ljuskronor m m.

Pratooms Hantverk
Blommor i bréddeg.

Quilt & Sant
Quiltat o stickat: grytlappar, sjalar,
kuddar, handdukar m m.

Sagolika Keramik
Brukskeramik, drejat, kavlat: Koppar,
skalar, fat, anglar, ljuslyktor.
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= MATBODS-TIPS

De underbara delikatesserna fran matboden kommer
fran smaskaliga matproducenter.

| Sloggsaman |
2, iz, |

Tryffel fran
Gooslander.

Kombucha fran CC’s
o= . Havtornsdelikatesser.

Tomatmarmelad rn Birgittod. I< l a SS i S k t
julgodis

Olkorv frdn Roosens

Delikatesser. Ett anrikt gammalt familje-

foretag i godisbranschen
vars tillverkning sker efter
hantverksmassiga metoder
och gamla, hemliga recept.

- Aven om var knack, fikonkon-
fekt, ischoklad och smaksatta
kramiga kola gar at som smor i
solsken ar det nog trots allt vara
gamla hederliga branda mandlar
som personligen ligger mig
varmast om hjartat, sager Johan

Appelmust fran Kullabygdens Zedig, Mariannelunds Karamell-

Spansk saffran fran Frukttradgardar. kokeri, som drivits av familjen
Svensk Slottsglogg. sedan 1929. Foretaget tillverkar

runt 200 ton godis per ar. For-
saljningen sker i huvudsak direkt
till kund ute pa ca 150 olika
marknader och hantverksmassor
runt om i sodra Sverige.

- Kunskap och erfarenhet har
gatt i arv, och vi gor fortfarande
det mesta for hand. Till jul satsar
vi pa, forutom vara klassiker,
kramiga kolor smaksatta med
bland annat paronkonjak, rom,
hasselnot och pepparkakssmak.
For att inte tala om vara

julpraliner, betonar Johan, som
Julhéllbrod fran Harjedalsskafferiet/ sjalv har svart att tanka sig en jul

M Safran
' § T

JULSILL )

Honung frén Lovd Honung. Julsill frén Delikatessgrabbarna. Svenskt Mathantverk. utan polkagriskappar i julgranen.

Sand & Aska
Keramik av praglad méssing.

Silver Anna Daniels
Handgjorda smycken i silver och
titan. Malade insekter i akvarell.

Sléjdmakarna i Jirvso Valkommen
Farskinnsfallar, farskinnskransar, . . o
farskinnsbelysning, farskinns- in till vart
produkter. f , d
Stenhart cate me
Ljusstakar, djurskulpturer, tomtar, : hembal{at

askar i betong och ull.

Textila Ting Syd

Textila ting: kuddar, forkladen, gryt-
lappar, bonader, brickband, vaskor
och handdukar.

Vivi Skinnprodukter
Tofflor, vantar, méssor, sadel-
varmare, sittunderlag, kramdjur,
handledsvarmare, sittlappar,

hela lammskinn.

Vages
Ljusstakar och ljushallare i smide.

Angatorp Mohair
Hantverksméssigt egentillverkade
produkter fran gdrdens angoragetter.
Mohairstrumpor, raggsockor, mossor,

Ostana Fargard
Tovade sulor, hela skinn och skinn-
produkter fran egen farbeséttning.

Med reservation for indringar.


https://nortic.se/ticket/event/86517

Ost med
lang
historia

Ar 1878 lades grunden till
Falbygdens Ost pa Tomtebo
gard i Borgunda by.

| slutet pa 1920-talet flyttade Folke
Andersson mejeriet till Karleby
utanfor Falkdping. Han och hans
familj tillverkade hushallsost, smor
och ostkaka som saldes pa torget
i Tidaholm och Jonkoping. Forsta
egna butiken etablerads 1937 pa
Kottorget i Falkoping.

Nar andra varldskriget brot
ut blev det ransonering pa ost
sd under krigsaren forsorjde sig
Folke pa att koka mesost, som inte
omfattadesavransoneringen. Efter
krigsslutet 6ppnades fler butiker
och verksamheten uttkades med
bade lagring och foéradling av ost.
Folke var en pionjar nar det galler
fransk ost. | mitten av 1960-talet
borjade han direktimportera ost
fran Frankrike.

Efter Folke tog svarsonen Henry
Bengtsson over VD-posten pa
Falbygdens Ost. 1994 fick familjen
Bengtsson och Falbygdens Ost ta
emot Gastronomiska Akademins
diplom for “nyskapande av svenskt
ostsortiment”.

1987 oOppnades Osterian i
Falkoping. Har kunde besokarna
ata och handla goda ostar ur
ett brett sortiment av kvalitets-
ost. Efterhand har sortimentet
utokats till att idag, vid sidan av
osten, ocksa omfatta manga andra
delikatesser och presentartiklar.

- Under senare ar har vi
paborjat resan mot att dven bli
ett matcentrum for lokal- och
regionalproducerad mat, berattar
Robert Bengtsson. Vi ar ocksa en
av Sveriges storsta leverantorer
av ost- och delikatesslador, vilka
anvands som gavor fran foretag
och privatpersoner, framst i juletid.

Falbygdens Osteria, med butik,
restaurang och forsaljning av ost-
och delikatesspresenter, drivs idag
fristaende fran Falbygdens Ost av
Robert Bengtsson som ar femte
generationens ostféretagare.

Smakryp blir magiska smycken

Pa en gammal sliktgard beldgen
i byn Vastannor i Leksand vaxte
Anna upp med sina systrar,
foraldrar och farforaldrar.

| hennes slakt finns en konstnarlig
adra och en stark vilja av att fa skapa
med hidnderna. Aven ett stort intresse
av trddgdrd och blommor som féljt
familjen i flera generationer.

Nar Anna var liten ville hon bli
egyptolog och som s& manga andra
var hon enormt faschinerad av de
antika skatter som hittats och gravts

fram genom tiderna. Hennes drom
blev att en dag sjélv fa medverka i en
utgravning.

Smycken i olika metaller, skulpturer
och féremal var det Anna fastnade for,
sa vid 18 ars alder bestamde hon sig
for att lara sig hantverkets hemligheter
och sjdlv kunna skapa fantastiska ting.
Sedan dess har hon arbetat med sitt
favoritmaterial metall, dar hon kan
uttrycka sin passion for blommor och
trddgardens kryp blandat med magiska
smycken och féremal fran historien.

Brotschis schweiziska godsaker
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I Ambjornarp utanfor Tranemo
tillverkar familjen Brotschi sina
mandlar och kolor.

Mamma Ulla for som ung till Basel
som au pair. Dér tréffade hon Max och
tillsammans gick de en dag forbi ett
stdnd med varma schweizermandlar.
Dér foddes idén att ta med sig recept
och tradition till Sverige.

Nér hela familjen méanga ar senare
flyttade fran Schweiz till Sverige tog de
med sig detta speciella mathantverk,
kanderade mandlar. Produktionen
skots av familjen gemensamt och
barnen Sandra och John driver idag

verksamheten. Sortimentet & numera
utdkat med bl a chokladmandel, kanel-
mandel, cashewndtter och mjuk kola.
Tillverkningen sker hemma eller pa
plats under pagdende arrangemang/
massa.

De kanderade mandlarna ar inte bara
delikat julgodis utan kan @ven avnjutas
till ett gott vin eller varfor inte prova
kanelmandel till julgloggen. Recepten
kommer ursprungligen fran en gammal
konditorslakt boende i Basel.

Forsdljningen sker framforallt pa
marknader och massor. Schweizerspe-
cialiteter och familjen Brotschi finner
du i julméassans matbod.

Carinas passionerade stickande

2024 gjorde Carina Backman
Gustavsson debut hos Slotts-
massor pa Marbacka med sina
maskinstickade alster i natur-
material.

Carina bor i Portila, Grums kommun i
Varmland, och driver sedan ar 2000 en
enskild firma.

Den stora passionen ar att sticka paen
handstickningsmaskin och den forsta
maskinen — en Brother 836 halkorts-
maskin — inkdptes 1995 i Forshaga.
P den tiden fanns det inte sa mycket
Youtube si det var genom att ldsa

instruktionsbocker och att testa, testa,
testa som kunskapen forfinades.

Under aren utforskades stickningens
mojligheter och det blev pa vagen
manga lusekoftor och monstrade
tréjor men allt eftersom mer och mer
enfargade plagg och “less is more” som
idag ar den tydliga profilen

Carina anvander enbart ull, lin, silke
och naturmaterial i olika blandningar.
Paradnumret, den harliga ponchon, ar
stickad i ett Italienskt merinolammull
som heter supergelong som betyder
forsta klippet och gor den extra mjuk.

Delikat fran Asberget

Ost har tillverkats i manga tusen
ar. Att gora ost var ett satt att
konservera sommarens mjolk for
den langa, kalla vintern som var i
antagande.

Nufortiden ater vi ost for att det ar
gott och for att det satter guldkant
pa tillvaron. | byn Asberget, mellan
Bracke och Albacken i ostra Jamtland,
finns Asbergets Gardsmejeri med sina
getter, sitt mejeri och féradling av mjolk
till alla typer av hérligt goda ostar. De
ostar de tillverkar ar gjorda av komjolk

och/eller getmjolk. Vid nagra tillfallen
tillverkas aven ost av mjolk fran élg.
Bade koost, getost och farost finns i
varianterna blamdgel, vitmogel, kittost,
pressad ost och farskost. Getost finns
dven som mese.

- Var fina kittost Jungfru Marie tog hem
guldmedaljen i klassen pressad hard-
ost i SM i mathantverk 2013, berattar
Joakim Blomkvist. Mycket roligt tycker
vi, och sa tycker vi saklart att ni alla
borde fa smaka denna utsokta ost.


https://nortic.se/ticket/event/86517

Julvisningar av Marbacka

Lat oss berdtta om forfattarinnan och nobelpristagaren
Selma Lagerlof och hur man firade jul pa Marbacka.

GUIDADE VISNINGAR BESOK MARBACKA CAFE
Varje timme RI. 1216 Servering av soppa och hembakt kaffebrod
Alla dagar under julmdssan BUTIKEN AR OPPEN

SELMA LAGERLOFS
— MARBACKA—

Marbacka Minnesgard e 0565-310 27 e info@marbacka.com ¢ www.marbacka.com

Middagstips fran Knektgarden Thé & Kryddor

PASTA MED LOVBIFF Borja med att strimla l6vbiffen.

400 g lovbiff Skiva I6ken. Stek 16k och biff i smoret.
1 st gul 16k Tillsatt farskost och sedan Knektens

2 msk smor PepparMix.

3-4 tsk Knektens PepparMix Smaka av sa att du far 6nskad hetta i
2 dl farskost neutral sasen.


https://nortic.se/ticket/event/86517
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Klassisk julsittning
pa Ulvsby herrgard

Snén gnistrar vit och kall i ad-
ventskvallen. Hela herrgarden ar
vackert dekorerad och det spra-
kar muntert i brasan. Gléggen ar
het och s&t och snart &r det dags
att njuta julens alla delikatesser!
Lagade efter herrgardens gamla
recept och pa lokala ravaror.
Naja, nagra hamtade fran annat
hall; kanel, kardemumma, ris och
apelsin och sa lilla mandeln fin.
Det ma vara hant — da det ar
kant att det blir godast sa.

Allt finns med — och lite till!

Valkommen!
. Vilkommen till en riktigt
) e 19010 smakfull julsittning med julens

Boka en klassisk alla delikatesser.
julsittning med julens

hemlagade
delikatesser!

Ulvsby herrgards julbord kommer
som vanligt att digna av delikatesser
men med forra arets succé att de

serveras vid bord. Vi dukar ett vackert
bord for ert séllskap i den juldekore-
rade matsalen. En servismedarbetare
tar hand om er under kvallen och

ser till att ni har det riktigt bra nar ni
njuter av julens alla delikatesser. Sitt
lugnt och njut av julens delikatesser

i den vackert juldekorerade matsalen!

Arets julbad intas
bast i Drottning
Kristinas badstuga.
Valkommen
att boka!

+46(0) 565 140 10 0 info@ulvsbyherrgard.se www.ulvsbyherrgard.se


https://nortic.se/ticket/event/86517


