JUL PA
OSTERBYBRUK

UPPLEVELSER FOR ALLA SINNEN

Vandra omkring i exklusiva miljoer som bara
Oppnar sina dérrar en gang om aret. Upplev
klassiska julmiljoer som man minns fran sin
barndom, och en atmosfar som fornimmer
kanslan av julen. Upplevelser for alla sinnen.
Just sa ar det att kliva in pa en av Svenska
Slottsmassors julmassor.

Pa en julmassa ska det inte bara finnas
bra hantverk och god mat, det handlar om
en helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa
uppleva dofter, smaker, ljud, och levande
ljus fran eldar och marschaller

Vi arrangerar julmdssor pa vackra platser
runt om i Sverige och arbetar ofortrutet
med att vidareutveckla vara julmassor med
en kvalitet som ar nagot alldeles extra. Hos
oss ska du hinna allt det dar genuina och
mysiga som gor att man sitter med ett le-
ende pa lapparna pa vag hem.

I 30 ar har vi arbetat for att ge dig en full-
andad upplevelse infor ditt egna julfirande.
Tillsammans med de bdsta av Sveriges
hantverkare och smaskaliga matproducen-
ter tycker vi att vi kommer valdigt nara. Vi
hoppas att du haller med oss.

Varmt vilkommen till 2026 drs julmdssor
med Svenska Slottsmdssor!

Det grekiska pressade guldet - olivolja - hittar man Tinas Sybod har hattar och méssor for stora och sma i
hos Togora Gard. Plus mycket annat smatt och gott. bade nygamla och nyare stilar.

FREDAG 11-17 | LORDAG 10-18 | SONDAG 10-16

Entré: 100:- | Barn under 12 ar fri entré i mdlsmans sallskap. | www.svenska-slottsmassor.se
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Oppet: Fredag 11-17,
I6rdag 10-18, sondag 10-16.
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https://svenska-slottsmassor.se/
vara-massor/jul-pa-osterbybruk/

Pa plats accepteras aven kontanter.

Barn under 12 ar fri entré i mals-
mans sallskap.

Res bekvimt - dk buss till julmds-
san. Ta lokaltrafiken till julmas-
san pa Osterbybruk och undvik
eventuella bilkder och parkerings-
problem. Upplands Lokaltrafik
kan upplysa om avgangs- och
ankomsttider.

Du nardem pa 0771-14 14 14
eller leta upp tidtabeller pa deras
hemsida, www.ul.se
Tillgdnglighet: | bade herrgarden
och Anghammaren finns ramper
som gor lokalerna lattatkomliga.

Foton av herrgdrden sid 1 och 7:
Per Hallgren
TIDNINGSPRODUKTION:

SVENSKA SLOTTSMASSOR /
MYR DESIGN / BOLD PRINTING MITT

Valkommen
in till vart
café med
hembakat brod!

Nu dr det jul igen pa Osterbybruk!

Den arliga julmassan pa Osterbybruk ar snart har och Rnackar pa dorren.
Slottsomrdadet Rlas traditionsenligt i julskrud den 9—11 oktober.

armt vdalkomna att uppleva en

genuinjulmassameddina nara

och kéra pa Osterbybruk 9-11

oktober. Genuin i den mening-
en att massan representerar manga
svenska jultraditioner. Massan erbjuder
ett stort utbud av aktiviteter, hantverk
och delikatesser som paminner om jul-
marknader fran forr. Har kan du umgas,
handla kvalitetshantverk fran smaska-
liga hantverkare fran hela landet och
fa intryck som kanske inspirerar till det
egna julpysslet eller julbaket. Vill du fa
smak pa julen i dubbel bemarkelse ser-
veras flera delikatesser i caféet.

Omtyckt tradition

Jul pd Osterbybruk ar en av de mest
populdra maéssorna bland Sveriges
hantverkare mycket beroende pa den
fantastiska miljon och den breda publi-
ken. Det har blivit en tradition bland
upplanningarna att se flera av landets

ville jag lara mig hantverket — och har

skickligaste hantverkare, som stéller ut
i herrgarden och i den gamla Angham-
maren. Jul pa Osterbybruk vander sig
till hela familjen och bjuder pa en lang
rad olika aktiviteter och en stor dos av
svenska jultraditioner.

Héandelserik historia
Under julmassan star givetvis de
svenska jultradionerna i centrum, men
det &r dven ett utmarkt tillfalle att for-
kovra sig i brukets intressanta och han-
delserika historia. Osterbybruk ar en
gammal bruksort med anor fran 1400-
talet. Under Louis De Geers ledning pa
1600-talet utvecklades bruket till ett
betydande vallonbruk. | den vélbeva-
rade gamla bruksmiljon aterfinns bl.a.
Sveriges aldsta vallonsmedja, som ar
vart ett besok under massan.
Jarntillverkningen i Osterby fortsatte
under olika dgare fram till 1983. Idag
ager Bruno Liljefors stiftelse herrgar-

Handkramat dr ett familjeforetag
med rotterna i Kiruna, Lappland
- omgivet av vitkladda berg och
gnistrande vinterlandskap.

- Sno har alltid varit en naturlig del av
vara liv, berattar Ewa Roslin. Fran Kiruna
har vi flyttat till Gotland, dar vi nu for
traditionen vidare genom att ta upp ett
gammalt gotlandskt hantverk.

— Allt borjade pa massor, dar jag salde
mina egentillverkade smycken bredvid
en kvinna som gjorde handkramade
snobollsformade ljus. Nar hon slutade

ar jag idag.
- Vara handkramade ljus tillverkas i
tre modeller: Slat, Frostig och Grétljus.
De formas for hand av noga utvalt,
vegetabiliskt material — utan palmolja
eller animaliska fetter. Varje ljus far sin
egen karaktdr och sprider ett vackert,
varmt sken. Perfekta som gava eller
for en stilla stund av ljus i vardagen.
Brinntid: 25-30 timmar.

Handkramat - for dig som vill tanda
nagot mer dn bara ett ljus.

den, som byggdes mellan 1760-1780,
vallonsmedjan och ett tjugotal dvriga
byggnader. Konstnaren Liljefors bodde
under dren 1917-1932 i herrgarden till-
sammans med sin familj. Liljefors ateljé
finns kvar pa omradet och ar oppen
sommartid for allmanheten. Konserter
och utstallningar arrangeras i herrgar-
den och under somrarna brukar teater-
forestallningar hallas i vallonsmedjan.
Néarmast ar det dock de svenska jultra-
ditionerna som star i centrum.

Valkommen till en staningsfull
julmdssa pa OsterbybruR!
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Farmors gutetar

Farmors Lammfaillar startade som
Agnetas Blommor & Bin 1989
med handelstradgard och bi-
odling.

Verksamheten i den lilla naturskdna
byn Vomb i Skane utdkades med
skanegdss, myskankor och skanska
blommehdns. 1995 kom gutefdren in
i bilden. Sen ar 2000 avvecklades fag-
larna, biodlingen och handelstrad-
garden och kvar blev en renodlad far-
gard.

— Anledningen till att det blev just gu-
tefar var att jag varnar om gamla lant-
raser och tycker att de har en given

plats inom KRAV-produktionen, berat-
tar Agneta Jonzon. Dessutom &r de ju
sd vackra och trevliga och har alldeles
utmadrkta "handtag” i form av horn nar
man ska hantera dem.

Agneta syr det mesta for hand och
det &r bara fantasin som satter granser.
— Det &r en fantastisk kdnsla att sy i
lammskinn, sdger Annika. Varje skinn
ar unikt och darfor blir ocksd hantver-
ket unikt. Jag kombinerar garna skinnen
med stickat for att fa de basta plaggen.
De garner jag anvander ar alpacka,
mullbarssilke och ull fran far i lite olika
kombinationer.

Stenhart men lekfullt

Annalena Senke startade sin
verksamhet hemma i killaren,
vintern 2002. Hon hade just
hoppat av en utbildning som
ortopedtekniker och dar varit
i kontakt med diverse spannande
material.

- Betong var totalt fraimmande fér mig
ndr jag satte igang. Jag experimente-
rade hit och dit och det tog sin tid
innan jag fick fram nagot som kunde
anvandas, berattar Annalena. Att ha en
idé och sen kunna fa fram en gjutform
som passar ar oerhort stimulerande.

Utgangslaget &r dock for det mesta att
jag gor ett original i lera och déarefter en
gjutform i silikon innan jag fortsatter
med att gjuta i betong.

Forsta projektet var den avlanga
tomten med syntetskdagg. Den har sen
utvecklats i bade storlek och material,
och dagens tomte ar langt ifrdn lik
den forsta som tillverkades hemma i
kallaren. Nu arbetar Annalena pa heltid
med sitt foretag Stenhart och hennes
teknik utvecklas stdndigt. Betongen
accentueras ibland med farg eller andra
material sdésom ull, tenn och koppar.

Sa gott som hemRokt

Halsingesylt har kokat sylt i tre
generationer och mycket har
forandrats under den tiden, men
inte deras satt att koka sylt.

For en riktigt god sylt behovs det
fortfarande mogna bar, lagom med
socker och mycket omsorg. Det andrar
de aldrig pa.

Halsingesylt ar ett familjeforetag i
tredje generationen, beldget i Gnarp,
Halsingland. De har tillverkat sylt sedan
1951. Storsta produkten &r lingonsylt.

Storre delen av produktionen gar till
storhushallsgrossister. En del gar ocksa
till detaljhandeln samt till marknads-
och torgforsaljning.

Anda sedan starten har ambitionen
alltid varit att sylten ska halla hog
kvalitet. Det betyder att de varken
tillsatter aromer eller fargdmnen och
att de anvdnder bra rdvaror. Detta
tillsammans gor att sylten smakar “sa
gott som hemkokt”.

Handgjorda miniatyrsmycken

Allt borjade 2018 nar Elin Bliddng
kopte polymerlera for att gora sa-
ker till dottrarnas dockskap.

- Jag anade verkligen inte da vad min
hobby skulle leda till. Min passion idag
ar att skapa verklighetstrogna smycken
i polymerlera med fokus pa bl a naturen
och arstider med alla dess farger. Men
aven s6ta sma miniatyrer med tema pa
hogtider samt diverse lackra bakverk
som framfor allt barn ar fortjusta i, be-
rattar Elin pa Clay my day By Elin.

"Ett smycke som talar for sig sjdlv i sin
enkelhet men samtidigt ger gladje och
ofta paminner om ett minne”

— Det &r ett av manga exempel jag far
hora av de som bar mina kollektioner.
- Jag gor alla smycken i polymerlera,
en typ av lera som hardas i 110 grader
i vanlig ugn. Aven andra detaljer som
behovs till montering bakas in i leran
vilket gor det mer hallbart. Jag anvan-
der endast silver eller kirurgiskt stal for
orhdangen m m, sager Elin.

Drommen

om en egen
olivlund

Pa on Lesbos, olivtatast i
Greklands ovarld, och med
300 dagar sol per ar, ligger
Lambrini Theodossious oliv-
lund.

Olivlunden ar beldagen pa en kulle
med Egeiska havet framfor sig.
Traden omgardas av vildvuxna bus-
kar, rosépeppar, oregano och tim-
jan, men dven mandel och fikontrad
som ger olivoljan smak och arom.

— Min livsdrom har varit att dga en
olivlund och se havet méta himlen
fran lundens topp, sittandes i
en hammock under ett olivtrad,
smakandes pa mina egna oliver och
dess olivolja, utan nagra tillsatser
av kemiska preparat, besprutningar
och annat. Ratt och slatt min egen
rena tillverkning! Min olivolja ar av
basta kvalitet och med ytterst lag
surhetsgrad (0,3%), sager Lambrini.
Den &r rund och mild, lite fruktig
och nagot pepprig i smaken. Oljan
ar biodynamisk, genuin och odlad
pa gammeldags vis. Allting gors for
hand, av mig sjalv och mina lokala
olivplockare.

Togora Olivolja ar en biodynamisk

produkt som star for bade lokal
produktion och  smaskalighet.
Produkten hdamtar naring, smak
och arom fran narmiljon som ar
starkt praglad av det Egeiska havet.
Togoras Olivolja motsvarar alla de
krav som stalls pa en olivolja for att
den ska fa kallas Jungfruolja.
— En karleksfylld olivlund och oliv-
olja som ar helande ska uppkallas
efter nagot karleksfullt. Darfor
dopte jag den efter min kara
mormor som hette Theodora men
som i byn kallades Togora i folkmun.
Det ar av henne jag lart mig att
dlska det som naturen bjuder pa
och att respektera och vara tacksam
fér Moder Jord, sdger Lambrini.
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I sin syateljé pa tomten i

Eskilstuna tillbringar Tina

stor del av sin vakna tid.

Allt borjade med en sykurs pa
90-talet och en symaskin hon fatt
av sin farmor. Forsta alstret var
en pyjamas till sonen. Hennes
intresse for somnad hade vackts
och ndr sonen senare behévde
en ny mossa tillverkade hon den
sjalv. Tina upptackte att det fanns
efterfrdgan pa hattar och méssor
och borjade sin tillverkning i storre
skala.

Hela familjen hjalper till med
tillklippning, packning och for-
sdljning. Tillsammans med sin
dotter har Tina en butik i gamla
stan i Eskilstuna, dar de forutom
mossor och hattar dven saljer
inredning. Tinas signum &r hattar
och mossor i nygamla modeller
som praglas av modeinfluenser
och kunders dnskemal. | 6ver 30 ar
nu har familjen rest med Svenska
Slottsmassor och sélt mossor.

Sa gor ett besok hos Tina,
Christinas Blombergs sybod, pa
julmdssan och hitta en varmande
julklapp.

Algstudsare frdn Raméns
Tra och Konsthantverk.

Bilkudde fran Viviannes

Skinnprodukter.

DELTAGARFORTECKNING

MATHANTVERKARE

Ante pa roken, Anders Nilsson
Varm och kallrékt fisk, [6jrom, réror
och saser.

Birgittas Matbod

Marmelad, chutney, senap, smaksatt
honung, lagrade hardostar fran
Oland.

Brautigams Marsipan
Marsipan, choklad och praliner.

CC's Havtornsdelikatesser
Havtornsprodukter: marmelad, saft,
gelé, te, torkade bér, senap, juice,
kombucha.

Delikatessgrabbarna
Heminlagd sill, kallrokta korvar,
senap, rokt al.

Hovsenap

Hovsenap, whiskysenap, helgrov
senap, julsenap fran egen odling
och tillverkning.

Hélsinge Hjortron
Hjortron-, blabérs-, tranbars- och
hallonsylt.

Harjedalsskafferiet
Forbondekory, héllbrod, smak-
satt ost, enbdrsmust m m.

Johanna Lokrantz
Hembakade desserter.

Knektgarden Thé & kryddor
Kryddor, te, kanelstanger m m.

Kullabygdens Frukttradgardar
Appleprodukter sdsom must, glégg,
vinéger, sirap, chips, salsa.

Lovo Honung
Honung smaksatt och naturell,
propolis, pollen och bivaxprodukter.

Mariannelunds Karamellkokeri
Egentillverkade konfektyrer. Branda
mandlar, fudge, mintkyssar m m.

Mor Carins
Ostkaka, kalvdans, sylt, ragmjolsbrod.

Olivhus
Oliver, ost.

Osterian
Lagrade kvalitetsostar.

Roosens Delikatesser
Egentillverkade 6lkorvar.

Schweizermandel i Ambjérnarp
Kanderade mandlar och cashew-
notter, salta mandlar och nétter,
fudge.

Sorby Bi & Tradgard
Must, saft, sylt, gelé m m.
St. Anna Rokeri

Svenska salami- och 6lkorvar,
lufttorkat charkuteri.

Svensk Slottsglogg
Glogg, spansk saffran, saffran-
produkter.

Sormlands jakt o vilt
Viltkebab och korv.

Team Selin
Strémmingsburgare.

Togora Gard

Egenproducerad ekologisk olivolja,
egenodlade oliver, kryddbland-
ningar, viltplockade orter, tapenader

och pesto, balsamvindger/balsamico.

Viltmat Sverige
Torkat renskav, rokt dlghjarta, hjort-,
alg- och vildsvinssalami och korv.

Asberget Gardsmejeri
Gardsproducerade kravgodkanda
ko- och getostar.

Olbryggeriet
Egenproducerad 6l..

f

Ge nagon, eller unna dig sjalv en fin julklapp fran jul-
massan. Har finner du svensk design och hantverk.

Handledsvarmare fran | Skinn.

Ullkavaj fran By Mars.

Armband fran KEMA smycken & design.

Halsbandshange fran
SAK Bronssmycken.

Osthyvlar fran Kurbits & Hantverk.

Skylt frdn Marita Palm Keramik.

HANTVERKARE

Anna Maria Lundin
Flerfargs ullvantar, raggsockor,
mossor, tofflor m m.

Bokbiten

Handgjorda repliker av historiska
smycken i silver och brons,
signerade egenforfattade bocker.

Bromma Keramik
Stengods: oljelampor, bruksféremal,
tomtar m m.

By Mars

Ullplagg: Jackor, vastar, kjolar,
ponchos och sjalar i Gotlands-
maonster.

Christina Blombergs Sybod
Méssor, hattar, boor, kragar, hals-
dukar, pannband.

Clay my Day by Elin
Handgjorda verklighetstrogna
smycken i polymerlera. Hjortron,
blabar, hostlov, svampar, peppar-
kakor m m.

Daniel Olssons Woodworks
Olika brador, knivlister, kavlar,
dryckesunderlag m m.

Darkness Publishing
Inbundna pappersbocker for alla
dldrar.

Design by MarieLouise
Skap, skérbrador, pallar, ljuslyktor
och kokredskap.

Ellebéck Skincare
Hudvardsprodukter, handcreme,
lappbalsam och handtval.

Farmors Lammfallar
Lammfallar, kuddar, pannband,
handledsvarmare, boor, nallar,
ljusmanschetter, sittdynor, muffar,
julpynt, tofflor och vantar till baby
och vuxen.

Hallbergs bivax
Bivaxljus, bivaxdukar, doftljus, doft-
pinnar.

Handkramat

Snobollsljus formade varsamt for
hand med en brinntid pa 25-30
timmar.

Hoppalantadesign

Egna illustrationer pa brickor, skér-
bréden, glasunderldgg, forkladen,
kuddar, muggar, fat m m.

1 Skinn
Egendesignade klader och
accessoarer i ull och lin.

Josefine Aman
Ponchos, tofflor, vantar, m m.
Stickat och tovat.

JT Trahantverk
Skérbréador, charkbrador, smérknivar,
smorgasbrickor m m.

KEMA smycken & design
Smycken i glas, silver, lader och stdl
och en kombination av dessa
material.

KIBO Smycken
Handgjorda silversmycken.

Kurbits & Hantverk
Kurbitsmalning i egen design.

Maj-Britt Wrangsjo
Stickat: barnsockor, vantar, méssor,
trojor, sydda barnforkladen.

Marita Palm Keramik
Keramik: anglar, haxor, ljuslyktor,
tomtar, skyltar.

Mimis miniatyrer
Handgjorda miniatyrsmycken i
cernitlera.

Nordic Jewelry Design
Tennstradssmycken med kvalité,
stil och elegans. Material med
vegetabiliskt garvat renskinn.

Ompen Konsthantverk
Skéggtomtar, hangtomtar, dnglar
i olika utféranden, smycken.

Raméns Tra och Konsthantverk
Vaggor, pelarbord, docksangar,
brudkistor, pallar, smorknivar,
kockbraden, brickor, ljusstakar,
rivna fallade dukar, nyckelringar

i horn och trg, fidlar m m.

SAK Bronssmycken
Design och tillverkning
Ann-Kristin Sundberg.

Susanne Elvingdahl
Virkade gosedjur.

Svartsjo Ljus & SI6jd
Handstopta ljus, ljuskronor, ljusstakar.
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MATBODS-TIPS

De underbara delikatesserna fran matboden kommer
fran smaskaliga matproducenter.

Julgott frdn Schweizermandel
i Ambjornarp.

Safran

Procucto de Espafia

Spansk saffran fran
Svensk Slottsglégg.

Havtornskombucha
fran CC's Havtornsdelikatesser.

Asberget

Ost har tillverkats i manga
tusen ar. Att gora ost var ett
satt att konservera somma-
rens mjolk for den langa, kalla
vintern som var i antagande.

Nufortiden ater vi ost for att det ar
gott och for att det satter guldkant
pa tillvaron. | byn Asberget, mel-
lan Bracke och Albacken i Ostra
Jamtland, finns Asbergets Gards-
Julhillbréd frén Harjedalsskafferiet. mejeri med sina getter, sitt mejeri
och foéradling av mjolk till alla typer
av harligt goda ostar. De ostar de
tillverkar ar gjorda av komjolk och/
eller getmjolk. Vid nagra tillfallen
tillverkas aven ost av mjolk fran alg.
Bade koost, getost och farost finns
i varianterna blamdgel, vitmogel,
kittost, pressad ost och farskost.
Getost finns dven som mese.

- Var fina kittost Jungfru Marie
tog hem guldmedaljen i klassen
pressad hardost i SM i mathantverk
2013, berattar Joakim Blomkvist.
Mycket roligt tycker vi, och sa tycker
vi saklart att ni alla borde fa smaka
denna utsokta ost.

Ol fran
Olbryggeriet.

Morfar's

el
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Saffranshonung fran Olkorv frén Roosens
Lovo Honung. Delikatesser.

Textila ting syd

Textila ting: kuddar, forkladen,
grytlappar, bonader, brickband,
vaskor och handdukar.

Vivi Skinnprodukter
Tofflor, vantar, mossor, sadel-
varmare, sittunderlag, kramdjur,
handledsvéarmare, sittlappar,
hela lammskinn.

Vages
Ljusstakar och ljushallare i smide.

Véttar & Vasen
Folktrons tomtar.

Med reservation for indringar.

Valkommen
in till vart
café med
hembakat
brod!
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| Birgittas
fotspar

Birgittas Matbod startade
2001 i GIomminge pa Oland.
Den forsta produkten som
Birgitta tog fram, tomatmar-
melad med citron och inge-

fiara, ar fortfarande stor-
saljaren.

— Mamma fick tomater av en lokal
odlare som han inte kunde slja till
de stora livsmedelskedjorna. Detta
var innan begreppet matsvinn var
kant och om tomaterna inte hade
en speciell form, farg och storlek
sa gick de inte att sdlja, berattar
Charlotta Tunhov Gronstedt som
ar Birgittas dotter och idag driver
foretaget vidare tillsammans med
sin far, Hans Tunhov.

Efter lite olika forsok hemma i
koket tog Birgitta fram ett recept
pa tomatmarmelad. Pa sin forsta
marknad, en liten sockenmassa,
salde hon slut pa marmeladen pa
nagra timmar och fick mersmak att
utveckla fler produkter. Tyvarr gick
hon bort i cancer efter nagra ar
men hennes recept finns samlade
i en receptbok. Idag har Charlotta
och hennes personal fortsatt pro-
duktionen samt forsaljning till ut-
valda aterforsdljare runt om i
landet. Man haller fortfarande
till i lila GlIdémminge pa Oland
och tillverkar i ett livsmedelskok
pa garden.

- Det kanns otroligt att vi redan har
funnits i sd manga ar, tiden har gatt
sa fort, sdger Charlotta. Att jobba
narproducerat, med lokala ravaror
och smaskaligt ar nagra av foreta-
gets prioriteringar. Jordgubbarna,
tomaterna, I6ken m m kommer
alla fran lokala odlare. Alla i mat-
boden ar ocksa med i hela pro-
duktionskedjan vilket ger en
trygghet for kunderna. Nu till-
verkas ocksa helt ekologiska
produkter. Det kanns som en
naturlig utveckling och ett steg i
ratt riktning.

— Det ar alltid harligt att mota vara
kunder och fa héra om hur de
anvander vara produkter. Sedan
ar ju vara fina burkar ocksa mycket
uppskattade julklappar och for
manga ett maste pa julbordet.

Senap for alla olika smakl6kar

Pa ostgotaslatten, strax utanfor
Vadstena, vajar vackra gyllengula
falt kring midsommar. Dar
odlas och tillverkas namligen
Hovsenap.

Med egen odling och en helt gards-
producerad senap ligger denna pro-
dukt helt rétt i tiden. Hovsenap grun-
dades av Bo Stigson 1994 i Hov i vdstra
Ostergétland. Féretaget tillverkar en
helsvensk delikatessenap pa traditio-
nellt vis, fran aker till burk.
—Vimarker en 6kad medvetenhet bland
konsumenter och darmed en Okad
efterfrdgan pa genuina och smaskaliga
livsmedelsprodukter, sdger Gustav
Stigson.

| april sar man senapsfroerna, som
blommar vackert gyllengult till mid-
sommar och i september adr det dags for
skord. Efter omsorgsfull torkning, rens-

ning och malning av senapsfréerna
kan familjeforetaget ga vidare med
gardsproduktionen av fardig bords-
senap. En noga utprovad blandning
av gula och bruna senapsfron utgoér
sjdlva basen i senapen. Socker, salt, syra
och kryddor gor senapen komplett.
Resultatet blir en mycket valsmakande
senap med perfekt balans mellan styrka
och s6tma, och med vacker farg och
struktur. Med spannande kryddningar
och nya recept finns produkter for alla
smaker hos Hovsenap.

Sortimentet bestar av fyra sorters
senap i glasburk och tre speciella se-
napssorter till jul. Storsaljaren ar Hov-
senap Julutgava, en sot och stark senap
— i ar med smak av lime och pepparrot
i en anvandbar glasskal med tralock.
Smaken vann Overldgset i Aftonbladets
senapstest 2025.

= Svemikodal senap sedag 190 =
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Mangfald av gluttar

1975 tog Birgitta och Kenneth
Grimstig over Bromma Keramik
efter Kenneths far som grundade
firman redan 1949.

Men keramikgenerna gar langre tillbaka
an sd. Kenneths farfar arbetade med
keramik pa Uppsala Ekeby, och borjade
sin bana dar med att som 13-dring
tillverka lergokar.
- Med tiden steg farfar i graderna
och han blev forste drejare, berattar
Kenneth. D3 jobbade ocksd hans son,
min far, pa samma arbetsplats.
Kenneth hade dock inga tankar pa att
folja i deras fotspar utan arbetade som
forsaljare.
- Men det gick som det gick, skrattar

Kenneth. Nu sitter jag dar vid drejskivan
och min fru Birgitta glaserar och malar
dekoren pa vara produkter.

Bromma Keramik gor produkter
av lergods och stengods. Det ar en
lang process att fa fram t ex en omgang
krukor. Bara branningen tar ca 10 tim-
mar, och avsvalningen 14-15 timmar.

- Véra bruksféremal i stengods ar det vi
gor mest av. De tal bade micro, ugn och
diskmaskin, berattar Birgitta.

Populara ar ocksa oljelamporna
och den knubbiga Roslagsglutten.
Sarskilt pa julmdssorna. Tomten, eller
glutten, finns numera i en méngd olika
farger, storlekar och varianter.

Vages — hantverk och design

- Nastan allt kan bli en ljusstake!
sidger Lenny Nilsson, yngst i
syskonskaran bakom Vages.

Klurighet och kreativitet gar handihand
med den kunskap det innebar att vara
femte generationens smideshantverk-
are. Smidestraditionen gar tillbaka till
1875, da syskonens farfars farfar Carl
Samuelsson tillverkade produkter i
narheten av den plats dar Vages idag
har sin verkstad. Syskonens pappa,
Vage Gustavsson, startade Vadges Smide
1997. Han var en kreativ man med
manga idéer och en otrolig kansla for
form. Detta resulterade i ett modernt
tankesatt dar fokus lag pa ny design,
funktion och smalandsk klurighet. Vage
gick tyvdrr bort 2006 men lamnade ett
arv av idéer och kunskap efter sig.

- Vara kunder uppskattar oss for
kvaliteten i hantverket och for den

kreativa design som genomsyrar alla
vara  produkter, berdttar Lenny
och visar upp nagra av Vages ljushéllare
som passar i de flesta flaskor och burkar.
Med vara ljushallare kan alla skapa sina
unika ljusstakar.

Vages lagger stort fokus pa form,

funktion och material, och varje pro-
dukt har sin egen skapelseprocess. Nar
du ser en ljusstake fran Vages vet du att
det ligger mycket tanke och omsorg
bakom den minsta detalj. Lusstakarna
tillverkas med olika ytbehandlingar for
att kunna passa in i alla miljéer.
- Och alla vara produkter tillverkas i
Smaland, avslutar Lenny. For oss &r
hantverket centralt och det lokal-
producerade éar jatteviktigt, bade for
en hallbar framtid och att for bevara
kunskapen och den ldnga tradition av
smideshantverk som finns i Vages.

VAGES

o] wnladq sanlbils
sedai il



https://nortic.se/ticket/event/86444

_ Foto: Per Hallgren B,

3'3}..—1', '-i



https://nortic.se/ticket/event/86444

\/A[LK@MMEN TILL

*

EEEREEEEEEEE
BEEH |BO|8H[EER B B8

Vara stamningsfulla julmassor bjuder pa genuint smaskaligt hantverk av yttersta kvalitet.
Runt om i slott och annex trdffar du hantverkare som visar fantastiska alster i ull, tra, keramik,
smide m.m. Och vara stora matbodar dignar av lokala delikatesser samt julens alla lackerheter.
Provsmaka, inspireras, och kop hem till julbordet eller ge bort i julklapp!

Men pa en julmassa ska det inte bara finnas bra hantverk och god mat — det handlar om en
helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa uppleva dofter, smaker, ljud, ljus och en atmosfar som
fornimmer kanslan av julen. Upplevelser for alla sinnen.

Just sa ska det vara att besoka nagon av Svenska Slottsmassors julmassor.

Osterbybruk 9-11/10

Aminne Bruk 16-18/10

Julita Gard 23-25/10 )

Marbacka 29/10-1/11 o e (?muet
Hellekis sateri 6-8/11

Gasklockorna 6-8/11 W ® T?\Ig;]t??
Ekenis slott 12-15/11 @ M
Taxinge Nashy 13-15/11 @ Ekenis Slott @)

Koberg

Taxinge Nasby 19-22/11 Bismans- @)
Koberg 19-22/11 @
minne Bruk
Kalmar Slott 26-29/11 e
Kalmar Slott O
Hovstallet 4-6/12 Wrams

(@) Gunnarstorp
Batsmansgrand 11-13/12
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