JUL PA WRAMS
GUNNARSTORP

Ipé)en julmassa ska det inte bara finnas bra
hantverk och god mat. Det handlar om en
helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa upp-
leva dofter, smaker, ljud, ljus och en atmosfar
som foérnimmer kanslan av julen. Upplevelser
for alla sinnen. Just sa ska det vara att besoka
nagon av Svenska Slottsmassors julmassor.

Vi arrangerar julmassor fran Skane i soder
till Uppland och Varmland i norr. Svenska
Slottsmassor arbetar ofdrtrutet med att vida-
reutveckla vara julmassor till att vara nagot
alldeles extra. Hos oss ska du hinna allt det
dar genuina och mysiga som gor att man sit-
ter med ett leende pa lapparna pa vag hem.

Har kan du vandra omkring i exklusiva mil-
joer som annars kan vara svaratkomliga for
en privatperson. Du ska kunna uppleva klas-
siska julmiljéer som man minns fran sin barn-
dom, med en ljussattning av marschaller och
lampor som far den mest krasne att hapna.

Stora ord, ja kanske, men med 6ver 30 ars
erfarenhet tror vi oss ha den kunskapen som
gor att du far en trevlig dag hos oss. Och att
Sveriges elit bland hantverkare och sma-
skaliga matproducenter valjer att resa med
Svenska Slottsmassor gor att du inte kommer
att bli besviken.

Varmt vilkommen till 2025 ars julmdssor
med Svenska Slottsmdssor!

 TSvenskodlad senap sedan 1004 »

Delikatessgrabbarna har tre generationers erfarenhet Passa pa att med hjélp av skjutbiograf bli en béttre
av att tillverka julgott i olika former. skytt under massan.

Jul pa Wrams Gunnarstorp _
31 oktober — 2 november

FREDAG 11-18 | LORDAG 10-18 | SONDAG 10-16

Entré: 100:- | Barn under 12 ar fri entré i malsmans sdllskap. | www.svenska-slottsmassor.se
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Betalning till utstdllare: Ta
gdrna med kontanter da inte
alla utstallare tar kort.
Tillgdinglighet: Samtliga loka-
ler ligger i markplan, trosklar
finns, mindre trappa till toalett.

OBS! For att minska risken for
buxbomsmitta ar tradgarden
inte tillganglig for allmanhe-
ten.
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Ponny-

ridning
lordag och

sondag!

Valkommen
in till vart
café med
hembakat brod!

Nu dar det jul igen pa Wrams Gunnarstorp!

Den arliga julmassan pa Wrams Gunnarstorp ér snart har och knackar
pa dorren. Slottsomrddet Rlds i julskrud den 31/10-2/11.

armt valkomna att uppleva

en genuin julmédssa med dina

nara och kara pa Wrams Gun-
narstorp 31/10-2/11.Genuin i den me--
ningen att massan representerarmanga
svenska jultraditioner.

| vanlig ordning erbjuder julméassan
ett stort utbud av aktiviteter, hantverk
och delikatesser som padminner om jul-
marknader fran forr. Har kan du umgas,
handla kvalitetshantverk fran smaska-
liga hantverkare frdn hela landet och
fa intryck som kanske inspirerar till det
egna julpysslet eller julbaket.

Den yngre publiken brukar upp-
skatta ponnyridning, som arrangeras
pa gardsplanen. Alla marschaller och
ljusspel forgyller miljon ytterligare. Da
traddgarden tidigare haft problem med

buxbomsvamp ar tyvarr omradet dar
inte 6ppet for allmanheten. Detta for
att undvika risken for ny smitta.

Skanes storsta julmassa

Jul pa Wrams Gunnarstorp ar Skanes
storsta julmassa och lockar manga be-
sokare fran bada sidorna av Oresund.
| detta vackra slott, som rostades fram
som en av Sveriges tio vackraste bygg-
nader ar 2000, samlas flera av landets
skickligaste hantverkare och staller ut
i det nyrenoverade stallet, spannmals-
magasinet och ekonomibyggnaderna.
Julméassan pa Wrams Gunnarstorp ar
ett utmarkt tillfalle att bli forvantansfull
och ténka framat pa var kanske kéraste
hogtid —julen.

Valbevarat "Tornrosa-slott”

Det var den danske riksamiralen Jérgen

Vind och hans hustru Ingeborg som
mellan 1633-1644 byggde upp slottet
i dess nuvarande storlek. Slottet rak-
nas som Skanes storsta bevarade slott i
Christian IV:s stil och bestar av fyra stora
byggnader som ringar in borggarden.
Vissa delar av den 6stra langan &r dock
fran 1400-talet och den norra langan
byggdes pa 1550-talet.

Sedan 1839 befinner sig slottet i at-
ten Tornerhjelms dgo. Pa omradet finns
en konferensanldaggning med o&ver-
nattningsmojligheter. Narmast ar det
svenska jultraditioner som star i cent-
rum.

Vilkommen till en stamningsfull
julmassa pa Wrams Gunnarstorp!

Senap Rryddad for alla olikra smaRlokar

Pa ostgotaslatten, strax utanfor Vadstena, vajar vackra gyllengula falt kring mid-
sommar. Dar odlas och tillverkas namligen Hovsenap.

SRR Sp—.

Med egen odling och en helt gardsproducerad senap ligger denna produkt helt ratt i tiden.
Hovsenap grundades av Bo Stigson 1994 i Hov i vistra Ostergétland. Féretaget tillverkar en
helsvensk delikatessenap pa traditionellt vis, fran aker till burk.
- Vi méarker en 6kad medvetenhet bland konsumenter och darmed en 6kad efterfrdgan pa ge-
nuina och smaskaliga livsmedelsprodukter, sager Gustav Stigson.

| april sar man senapsfréerna, som blommar vackert gyllengult till midsommar och i sep-
tember dr det dags for skord. Efter omsorgsfull torkning, rensning och malning av senapsfréerna
kan familjeforetaget ga vidare med gardsproduktionen av fardig bordssenap. En noga utpro-
vad blandning av gula och bruna senapsfrén utgor sjalva basen i senapen. Socker, salt, syra och
kryddor gor senapen komplett. Resultatet blir en mycket valsmakande senap med perfekt ba-
lans mellan styrka och s6tma, och med vacker farg och struktur. Med spannande kryddningar
och nya recept finns produkter for alla smaker hos Hovsenap.

Sortimentet bestdr av fyra sorters senap i glasburk och tre speciella senapssorter till jul i
keramikburk. Storsaljaren ar Hovsenap Julutgava, en sot och stark senap - i ar med smak av
lime och pepparrot i en vacker rod keramikburk.




Stoperiet engagerar hela familjen

Brasan sprakar, gloggen doftar
och de vackra handstopta ljusen
brinner med fast laga.

Ljus som finns i alla storlekar och med
olika dekorationer. Fran det enkla fru-

kostljuset till unikt formade ljus i olika
kronformationer.

Hos ljusstoparna Ebba, Ragnar, Pon-
tus och Marten von Geijer i det vackra
ljusstoperiet i Vastervik ar det julstam-
ning aret om.

- Vi startade har 1999, men ljusstop-
ning har funnits i slakten sedan 1920,
berattar Ragnar von Geijer pa Granso
Slotts Ljusstoperi. Idag ar det sénerna
Marten och Pontus, fjarde generatio-
nen ljusstopare, som driver foretaget.

Hosten ar en hektisk period. Det ar

manga som vill fylla forraden med ljus
av olika slag.
— Vart sortiment &r ganska lika dver
aret, berattar Ebba. Det blir lite fler roda
ljus nu till jul, men annars ar det mest
dekorationerna som dndras. Design
och ljusstépning hjalps vi at med och
det kommer standigt nya ljus i sorti-
mentet.

Kalenderljusen blir allt populéra-
re, ndgot som Ebba tror beror pa att
manga har vaxt upp med deras ljus och
nu tar med sig den traditionen till den
egna familjen.

Gotlandstari Snapphanetrakt

I Tyringe, strax vaster om Hass-
leholm, finns Baggho Lamm och
deras Gotlandsfar.

Tidigare fanns Baggbo Lamm i Oster-
lenmiljo, men familjen, lammen och
kenneln finns numera i Snapphane-
trakter.
- Gotlandsfaren ar fantastiskt "mang-
sidiga” De haller landskapet Oppet
och hagarna fint betade. De ger oss ull,
fina lockiga skinn och narproducerat
lammkott, berattar Anna Martensson,
som driver garden med sin man Lars.
Baggbo Lamm séljer egentillverkat
hantverk av ull och lammskinn. Vackra
lammfallar, handsydda lammskinns-
mossor och hattar, boor, pulsvarmare,

strumpor, kuddar, m m.

- Mangfalden av vad man kan géra av
ull och lamm &r stor. Det ar bara fanta-
sin som satter granserna, sager Lars.

- Forutom Gotlandsfaren har vi ocksa
hunduppfédning, engelsk Springer
Spaniel, och visst ar manniskans basta
van vard ett vackert och mjukt hals-
band i lammskinn?!

Om du blir inspirerad och sjalv vill
skapa nagot vackert, varmt och mjukt
i lammskinn eller ull, saljer Baggbo
Lamm “pysselpasar” och garn.

Bland Ovriga produkter kan ocksa
namnas t ex nackkuddar och ljusman-
schetter i lammskinn, garndnglar och
ulltvalar.

Klassiskt julgodis fran Smaland

Ett anrikt gammalt familjeforetag i godis-
branschen vars tillverkning sker efter
hantverksmdssiga metoder och gamla,

hemliga recept.

— Aven om var knick, fikonkonfekt, ischoklad och
smaksatta krdmiga kola gar at som smoér i solsken
ar det nog trots allt vara gamla hederliga branda
mandlar som personligen ligger mig varmast om
hjartat, sdger Johan Zedig, Mariannelunds Kara-
mellkokeri, som drivits av familjen sedan 1929.
Foretaget tillverkar runt 200 ton godis per ar.
Forsdljningen sker i huvudsak direkt till kund ute
pa ca 150 olika marknader och hantverksmassor
runt om i sédra Sverige.

- Kunskap och erfarenhet har gatt i arv, och vi
gor fortfarande det mesta for hand. Till jul sat-
sar vi pa, forutom vara klassiker, krdmiga kolor
smaksatta med bland annat paronkonjak, rom,
hasselndt och pepparkakssmak. For att inte tala
om vara julpraliner, betonar Johan, som sjalv har
svart att tanka sig en jul utan polkagriskappar i
julgranen.

En brand-
mans drom

| manga ar arbetade Caroline
Davidsson som brandman
och trivdes med det. Men hon
hade en drom om att kunna
paverka vad vi dter och hur vi
tar hand om naturen, djuren
och miljon runtomkring oss.

Med tiden 6ppnades mojligheten
att bygga ett hantverksbageri och
drommen blev verklighet med
Stenlundens Hantverksbageri.

- Vi pd Stenlundens Hantverksba-
geri alskar naturen, sa vi vill gora
sa lite avtryck pa den som mojligt.
Darfor anvander vi oss av ekolo-
giska och hallbart producerade ra-
varor i sasong, gdrna av folk i var
narhet. Vi bakar pa endast sten-
malda och ekologiska kulturspann-
mal. Det finns alldeles for mycket
halvfabrikat och tillsatser i mat,
brod och bakverk idag. Kultur-
spannmal dr ett samlingsbegrepp
for de gamla urvetesorterna som
till exempel dinkel, emmer, svedje-
rag, lantvete med mera. Allt bakas
fran grunden med naturliga ravaror
utan tillsatser, konstgjorda fargam-
nen eller aromer, berattar Caroline.
—Var ambition ar att det skall finnas
nagot for alla. Vi bakar traditionellt
men ocksa bakverk utan laktos, glu-
ten och vanligt socker i. Vi anvan-
der oss av ldngsamma jasprocesser
med hjalp av surdegar, vildjast och
fordegar. Allt for att det ska gynna
var halsa och aven for miljon och
smaklokarna. Stenlundens hant-
verksbageri star for arlighet, mot
varandra, mot naturen och mot oss
sjalva. Vart motto ar att vi later na-
turen styra oss, inte tvdartom!

- Vi fargar bakverk med naturens
egna palett och endast den. Vi an-
vander oss av ravaror i sasong har i
Sverige som ar ekologiska eller dar
vi vet att det dr odlat utan att for-
stora naturen och den biologiska
mangfalden. Det som inte finns har
pa grund utav klimat koper vi fran
utlandet, tex vanilj, choklad, kaffe,
citron, notter, ekologiskt och fair-
trade sa klart. Detta tror vi ar fram-
tiden!



Slojdat i
adellovtra

Snickeriet befinner sig en liten
bit utanfor den gamla bruks-

_—

JULKLAPPSTIPS

Ge nagon, eller unna dig sjalv en fin julklapp fran jul-
massan. Har finner du svensk design och hantverk.

Planbok fran Riddaremollan.

Klédnning fran Maritas i Kiaby.

orten Fridafors lings med Gran fran Brodtang fran Boslojd.
Morrumsan i skogarna mellan EPD Design.

Blekinge och Smaland.

Har finns det anor sedan 1850-talet
med sagverk drivna av vattenkraft
vilket kdnns som en rolig historisk
koppling.

Snickeriet drivs av Daniel som

varit en hobbysnickare till vanner,
slaktingar och arbetskollegor i over
15 ar.
- Jag snickrar framst mobler, in-
redningsdetaljer och bruksféremal
med enkel design i framfor allt
svenskt adellovtra som ek, alm,
bjork, ask och bok dar garna in-
tressant adrat tra far std i centrum,
berattar Daniel pa Daniel Olsson
Woodworks. Jag foredrar att anvan-
da virke dar jag tagit ansvar for hela
kedjan fran att saga upp stockarna
och sedan talmodigt over flera ar
torkat det till anvandbart snickeri-
virke. Kraver projektet det koper vi
givetvis in virke fran leverantorer.
Jag tillverkar dels foremal som séljs
pa marknader eller pa webben
men tar dven emot bestallningar
pa egendesignade mobler och fo-
remal.

Tomte fran
Laholms
Konstverkstad.

DELTAGARFORTECKNING

MATHANTVERKARE

Anna pa Angbo Gard
Honung, naturell och smaksatt.
Vax, bipollen, senap.

Ante pa roken, Anders Nilsson
Varm och kallrékt fisk, [6jrom, réror
och sdser.

Arles ostkaksbageri
Egentillverkad ostkaka, sylt.

Hérjedalsskafferiet
Forbondekory, héllbréd, smak-
satt ost, enbarsmust m m.

Kullabygdens Frukttradgardar
Appleprodukter sdsom must,
glégg, vindger, sirap, chips, salsa.

Mariannelunds Karamellkokeri
Egentillverkade konfektyrer. Branda
mandlar, fudge, mintkyssar m m.

e

Asbergets Gardsmejeri
Gérdsproducerade kravgodkanda
ko- och getostar.

Olbryggeriet
Egenproducerad 4.

Skarp fran Skarpfabriken

i Gnosjo.

Grénso slotts ljusstoperi
Handstopta grenljus, bivaxdekore-
rade ljus. Tillbehor: svarta ljusstakar,
rosetter, manschetter.

Handen o Tradet

Traslojd: vaggskap, smorknivar,

tunnor, salladsbestick, skarbrador,
brickor, vinstall.

Hoppalanta Design
Egnaillustrationer pa brickor, skar-

Olicadesign, Camilla Olsson
Handstickade ponchos. Egentill-
verkade smycken i sdtvatten-
parlor, halvddelstenar, rostfritt
stal. Band i mocka och lader.

Pepparkakshusets tennsmide
Tennsmide: Smycken, vaser, ljussta-
kar, skalar, dopminne, smycken m m.

Riddaremdllan
Véskor, necessarer, nyckelringar, bok-

(e . MM Partners 5 iy = g B
Basturokerlet i Sverige Olfier o5 HANTVERKARE braden, glasunderlagg, forkladen, fodral, gIasogoﬂnfodraI,‘tygpasar, gryt
Basturdkta och torkade charkproduk- kuddar, muggar, fat m m. lappar och sméa gosedjur.
ter som sidflask, flaskfilé, salamim m.  Odensjo Hemlagad Baggbo lamm

Brautigams Marsipan
Marsipan, choklad och praliner.

Svensk handgjord balsamico gjord
pa lokala frukter och bar.

Hantverk av ull och lammskinn.
Ullstrumpor, lammullsskinn.

Jaana Andreasson

Motorsagsskulpturering.
Laholms Konstverkstad

Sandbydoktorn
Bocker utgivna pa Siljans Masar
forlag med konst av Louise Havre

. " Osterian Boslojd ] . e pd omslagen.
SC i Havto?slgel'lkatessTrd i Lagrade kvalitéostar. Smaérknivar, skarbrador, smycken, E)anq?agrjorda ochmalade keramik skirpfabriken i Gnosjo
MNP IIELS IMEVMIEIEISh ST, n slipsnalar i tré och dlghorn, bestick ‘ Py ) —
gelé, te, torkade bér, senap, juice, Ost & Delibaren Skinnforkldden och grytlappar, lader:

kombucha.

Delikatessgrabbarna
Heminlagd sill, kallrokta korvar,
senap, rokt al.

Goda och unika ostar.

Roosens Delikatesser
Egentillverkade 6lkorvar, salami.

Rostanga Molla

i tva ostbrickor, ljusstakar, vinstall,
nyckel- och snapsskap, troféskoldar
m m i svenska traslag.

Daniel Olsson Woodworks
Olika brador, knivlister, kavlar,

Lillans i Kosta
Egentillverkade vindsnurror i rostfritt
syrafast stal.

Living glass

Glasskulpturer, glas- och sten-

skarp, dlgskinnsprodukter.

State of Weaver
Ullkoftor, linneplagg, handstickade
sjalar, sidensjalar.

Desde mi Tierra Oso6tade langtidsjasta surdegsbrod dryckesunderldgg m m. smycken. Tex@ilaﬁing syd o
Trad!EonekH s;qu ias fran det med mjol frdn egen kvarn. Darkness Publishing Maritas i Kiaby ;I;extlar tllvr;grwja%frdta)rricfﬁél;lﬁge\?és,gkrg:_
mexikansia Koket. Schweizermandel i Ambjérnarp Inbundna pappersbocker for alla Barnklader i Carl Larsson-stil, ofk?hénddukar' !
Evas Skafferi Kanderade mandlar och cashew- aldrar. skjortor, forkladen, lapparbete. :
Glogg, spansk saffran, saffran- notter, salta mandlar och notter, EPD Desi A Vipan Produktion
gn Min Kram 4

prodiikcer e Tomtar, dnglar, stjdrnor, smycken, Naturbaserade hudvérdsprodukter. Sitteheele 9 2e(s Gl sEdEss0aI e
Gooslander Stenlunden Hantverksbageri masker och katter i glas och keramik. A

= " " Monica Holmgren ] g
Chokladtryfflar, kaffe. iulzdegsbrodl, kpaﬁke%roﬁ, skorpor, Farmors Lammfillar Stickade plagg samt accessoarer il Med reserwztzonﬁ)r ana'rmgar.
Hovsenap EClp e el olp el Lammfallar, kuddar, pannband, hand-  barn och vuxna.

Hovsenap, whiskysenap, helgrov
senap, julsenap fran egen odling
och tillverkning.

Sormlands jakt och vilt
Viltkebab och korv.

ledsvdrmare, boor, nallar, ljusman-
schetter, sittdynor, muffar, julpynt,
tofflor och vantar till baby och vuxen.

Meuiraln minimal
Tubl mgd bl&b:rn .

j



=  MATBODS-TIPS

De underbara delikatesserna fran matboden kommer

fran smaskaliga matproducenter.

Balsamico
fran Odensjo
Hemlagad.

Appelmust fran Kullabygdens
Frukttradgardar.

Julkorv fran Delikatessgrabbarna.

Ost fran Osterian.

Safran

W Prosucta e Espata

Saffran fran Evas Skafferi.

Ol fran Olbryggeriet.

Julgott fran
Schweizermandel
i Ambjornarp.

Asberget

Ost har tillverkats i manga tu-
sen ar. Att gora ost var ett sdtt
att konservera sommarens
mjolk for den langa, kalla vin-
tern som var i antagande.

Nufortiden ater vi ost for att det ar
gott och for att det satter guldkant
pa tillvaron. | byn Asberget, mel-
lan Bracke och Albacken i Ostra
Jamtland, finns Asbergets Gards-
mejeri med sina getter, sitt mejeri
och foéradling av mjolk till alla typer
av harligt goda ostar. De ostar de
tillverkar ar gjorda av komjolk och/
eller getmjolk. Vid nagra tillfallen
tillverkas aven ost av mjolk fran alg.
Bade koost, getost och farost finns
i varianterna blamdgel, vitmogel,
kittost, pressad ost och farskost.
Getost finns dven som mese.

- Var fina kittost Jungfru Marie tog
hem guldmedaljen i klassen pres-
sad hardost i SM i mathantverk
2013, berattar Joakim Blomkvist.
Mycket roligt tycker vi, och sa tycker
vi saklart att ni alla borde fa smaka
denna utsokta ost.




IKonstfull
Ronfektyr

Anda sedan 1870 har slikten
Brautigam med stor fram-
gang vardat sitt varumarke,
som ocksa ar lika med slakt-
namnet.

Med mottot; "Endast det basta for
kunden’, som ledstjarna startade
Emil Brautigam Brautigams Marsi-
pan och Konfektyrfabrik.

Redan som sjuaring borjade Emil
arbetai ett litet bageri i staden. Han
hade langa arbetsdagar - ibland
fran klockan tva pa morgonen till
sent pd kvallen. Sjutton ar gam-
mal avlade Emil geséllprovet. Efter
att ha arbetat i Hamburg fick han
erbjudande om anstéllning som
verkmastare pa C. Nissens kara-
mellfabrik i Goteborg ar 1867. Emil
flyttade till Sverige och Goteborg
och traffade dar sin blivande fru
aret darpa.

Ar 1870 blev han, som det star i

livsbiografin, “sin egen” och starta-
de Brautigams Marsipan- och Kon-
fektyrfabrik Numera ar det Emils
sonsons sonsons soner Peter och
Patrik som for familjetraditionerna
vidare.
- Ravaran ar givetvis mycket viktig.
Varldens finaste mandel, tillsam-
mans med farfars farfars gamla
recept kryddat med fem genera-
tioners erfarenheter, gér var marsi-
pan mjuk, saftig och sa dar lagom
balanserat sot, berattar Patrik. Aven
chokladen ar givetvis dkta och av
hogsta tankbara kvalité. Vara grisar
doppar vi enbart i dkta mork bel-
gisk choklad. Chokladen ger utover
smak och utseende dven grisarna
en skyddande hud som behdvs
for att bevara marsipanens saftiga
mjukhet. Testa gdrna aven vdra
populdra tryffelbollar - Chocolate
Golfballs - och marsipancigarrer.

PrisbelOont ostkaka

Arles Ostkaksbageri gor en dkta
genuin smalandsk ostkaka efter
gammalt recept fran 1873.

- Vi anvander endast naturliga ravaror,
inga tillsatser, berdttar Lennart Win-
berg. Ostkakan ar en farskvara som
lagas hantverksmassigt i vart egna ba-
geri, beldget i Farlov.

Ostkaksbageriet gor dven Arles Gour-
metsylt. Kokas pa svenska bar, med
smaker som varieras efter sdsong. Syl-
ten innehaller 90% bar, 10% socker och
pressad citron som konserverar samt
forhojer smaken.

-Vi &r runt pd olika matevenemang,

mestadels i Skane. Vi bakar varje vecka
och sjalvklart gar det att kbpa nybakt
ostkaka direkt fran oss i Farlov, sager
Lennart. Torsdagar ar ett sdkert kort!
Helgerna ar vi ofta ute och saljer. For sa-
kerhets skull, kontakta oss forst.

Arles har varit verksamma sen 2007
och deras ostkaka tog guldmedalj i SM
i Mathantverk 2014. Givetvis ar bagaren
Lennart en tvattakta smalanning och
hans skanska fru Zenita ar ocksa delak-
tig i arbetet. Ostkaksbageriet ar namn-
gett efter dottern Arles som sjélvklart
ocksa hjalper till. Ett riktigt familjefore-
tag!

Sinne fOr det delikata

Delikatessgrabbarna ar ett fore-
tag med tre generationers erfa-
renheter.

Allt borjade pd 50-talet, dd Pierres mor-
far Kalle startade silltillverkning. Recep-
ten har sedan dess levt kvar och siljs
idag under namnet "Morfars Kryddsill”.
An idag anvinds Pierre Higerstrands
morfars recept, och allt goérs pa
gammalt vis utan kemiska tillsatser el-
ler fargamnen. Korven kallroks i lag
temperatur. Det ar en lang process pa
5-15 dygn, och ursprungligen anvan-
des metoden for konservering. Likadant
ar det med sillen - den behdver minst

tva veckor for att smaken ska satta sig
och alla kryddor ska komma till sin ratt.
Allt kraver 1ang framforhalining.

- Hos oss kan ni hitta godbitarna som
sedan langt tillbaka har funnits pa vara
julbord och dukade midsommarbord,
precis som forr, sdger Pierre. Vara mass-
bestkare uppskattar kvalité och ar idag
mycket medvetna. | dessa tider av aller-
gier ar det t.ex. extra positivt att kunna
erbjuda laktos- och glutenfria produk-
ter. Vara delikatesser kan bara kopas
av oss pa marknader och massor, i var
egen fiskaffar eller pa internet.

Sma konstverk i glas

Glas ar ett spannande material -
formbart och mjukt i ena stunden
for att sedan stelna till en fast fo
rm i nasta.

— Det har fascinerat mig dnda sedan
barnsben, och for ungefdr 30 ar se-
dan tog glaset och dess magi mig fran
Danmark till Sverige, dér jag fick lara
mig konsten att forma och blasa glas
pa Glasskolan i Kosta. Idag jobbar jag
bade med blast, gjutet, fusad och fla-
meworked glas. Jag dlskar mitt arbete
och glommer ofta bade tid och rum nar
jag haller pa med mina alster, berattar

Marianne Degener pa Living glass.
Mina smycken &r framst gjorda av ster-
ling silver och parlor gjorda i tekniken
flameworking, dar jag smalter glassta-
var i en mycket het laga, for att sedan
bygga upp en parla runt en tunn me-
tallpinne doppad i lera.

- Leran har man pa for att kunna av-
ldgsna pédrlan frdn pinnen nar den &r
kall. Man far snurra och vrida pa pinnen
med parlan inne i lagan, medan man
formar och dekorerar med olika farga-
de tunna glastradar. Varje parla ar 100%
handgjord av mig.

Innerligt och detaljrikt

Valkommen till Hoppalanta De-
sign och min lilla monstervarld,
halsar Asa-Pia Andersson.

Asa-Pia alskar monster, firg och form.
Hennes motiv dr innerliga och detaljrika
och hon malar mest sina monster i ak-
varell och fardigstéller dem digitalt. Du
hittar hennes monster pa bl.a. kuddar,
handdukar, brickor, skarbrador, grytun-
derldgg, glasunderlagg, lampskarmar,
print, kort m m.

- Min inspiration far jag fran allt vackert
runtomkring mig och jag vill med mina
monster att man aldrig ska sluta for-
undras Over allt det lilla, som dnda ar sa
stort. Blommor i alla méjliga farger. Fag-
larnas skona sang. Alla sma kryp som le-
ver helt i sin lilla varld. | denna varlden
far alla plats. Alla har en uppgift. Alla ar
olika och helt unika och de bidrar med
nagot vackert, roligt och spannande.
Lite som du och jag, sdger Asa-Pia.



Soderasens Shooting & Events skjutbi()graf'

Passa pa att bli en battre skytt under massan. Har skjuter du mot en stor filmduk med
rorliga mal. Du valjer sjdlv den jaktsituation du vill trana pa, det finns manga olika ville-
brad och jaktsituationer av varierande svarighetsgrad. Banan ger ocksa mojlighet att visa
plotsligt uppdykande strévare i skogen, eller pa annat satt mycket svara situationer. Allt
for att skytten ska kunna trana sig till det yttersta.
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Vara stamningsfulla julmassor bjuder pa genuint smaskaligt hantverk av yttersta kvalitet.
Runt om i slott och annex traffar du hantverkare som visar fantastiska alster i ull, trd, keramik,
smide m.m. Och vara stora mathodar dignar av lokala delikatesser samt julens alla lackerheter.
Provsmaka, inspireras, och kop hem till julbordet eller ge bort i julklapp!

Men pa en julmissa ska det inte bara finnas bra hantverk och god mat — det handlar om en
helhetsupplevelse dar vi vill att ni ska fa uppleva dofter, smaker, ljud, ljus och en atmosfar som
fornimmer kanslan av julen. Upplevelser for alla sinnen.

Just sa ska det vara att besoka nagon av Svenska Slottsmassors julmassor.

Osterbybruk 10-12/10
Aminne Bruk 17-19/10
Julita Gard 24-26/10
Marbacka 30/10-2/11 Mérbacka
Wrams Gunnarstorp 31/10-2/11 © -y

Hellekis sateri 7-9/11 W Ok TN):;\E?
Gasklockorna 7-9/11 @ Y
Ekenis slott 13-16/11 Kgg Ekends Slott @)
Taxinge Nasby 14-16/11 Batsmans- @®
Taxinge Nasby 20-23/11 @

Usterbybruk (@)

KAminne Bru
Koberg 20-23/11 " @
Kalmar Slott
Ka|mal' S|0tt 27_30/1 1 @ \évunnarstorp

Hovstallet 5-7/12
Batsmansgrand 12-14/12

Las mer pa www.svenska-slottsmassor.se




